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Wichtige Sicherheitshinweise

Das Gerét bei Lieferung sofort auspacken oder auspacken lassen. Das allgemeine Aussehen priifen. Eventuelle Vorbe-
halte schriftlich auf dem Lieferschein vermerken und ein Exemplar davon behalten.

Bitte lesen Sie die vorliegenden Hinweise zum Einbau und Gebrauch des Geréates aufmerksam vor der ersten Inbetrieb-
nahme durch, damit Sie |hr Gerét schnell beherrschen.

Diese Betriebsanleitung mit dem Geréat aufbewahren. Sollte das Gerét an eine andere Person verkauft oder verauRert
werden, sichergehen, dass diese Person auch die Bedienungsanleitung erhalt. Vor der Installation und Benutzung des
Backofens missen diese Hinweise zur Sicherheit des Gerates zur Kenntnis genommen werden. Sie sind fiir die Sicher-
heit des Benutzers und anderer Personen verfasst worden.

Dieses Handbuch wurde fiir verschiedene Modelle einer Reihe verfasst. IHR GERAT KANN EINIGE DER IN DIESER
BEDIENUNGS- UND INSTALLATIONSANLEITUNG ERKLARTEN AUSSTATTUNGEN NICHT BEINHALTEN. WAH-
REND SIE DIESE BEDIENUNGS- UND INSTALLATIONSANLEITUNG DURCHLESEN, SOLLTEN SIE AUF DIE AB-
BILDUNGEN ACHTEN.

Allgemeine Sicherheitshinweise

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Perso-
nen mit korperlichen und geistigen Behinderungen und Behin-
derungen der Sinnesorgane bzw. Personen ohne Erfahrungen
und Kenntnisse bedient werden, wenn sie vorher beaufsichtigt
wurden oder Anweisungen zur sicheren Bedienung des Gerates
erhalten haben und die etwaigen Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Beim Reinigen und
Pflegen durfen Kinder nicht unbeaufsichtigt bleiben. Kinder mus-
sen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.
Das Gerat ist nur fur den Einbau bestimmt. Beachten Sie die Ein-
bauanleitung.

WARNUNG:

Das Gerat wird wahrend der Verwendung hei3. Achten Sie dar-
auf, dass Sie nicht die Heizelemente im Inneren des Backraums
beruhren.

Die Handgriffe werden nach kurzer Zeit der Verwendung des
Gerates heil}. Verwenden Sie keine aggressiven oder scheuern-
den Reinigungsmittel oder Metallschaber, um die Scheibe in der
Backraumtur zu reinigen. Diese konnen die Oberflache zerkrat-
zen, was zum Bersten der Glasscheibe fuhren kann.
Verwenden Sie zur Reinigung des Gerates keine Dampfreiniger.
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WARNUNG: Wahrend der Benutzung konnen das Gerat und
die zuganglichen Teile heil® werden. Achten Sie darauf, dass Sie
nicht die Heizelemente im Inneren des Backraums berihren.
Kinder unter 8 Jahren sollten vom Gerat ferngehalten werden, es
sei denn, sie werden beaufsichtigt.

WARNUNG: Stellen Sie sicher, dass das Gerat vom Stromnetz
getrennt ist, bevor Sie Reinigungsarbeiten am Gerat durchfuhren
oder Leuchtmittel im Backraum austauschen, um die Gefahr von
elektrischen Schlagen zu vermeiden.

- Ihr Gerat wurde unter Einhaltung der einschlagigen inlandischen und internationalen Normen und Vorschriften
hergestellt.

- Wartungs- und Reparaturarbeiten diirfen nur von autorisierten Servicetechnikern durchgefiihrt werden. Die Aufstellung
oder Reparaturarbeiten, die von nicht autorisierten Technikern ausgefiihrt wurden, kdnnen Sie gefahrden.

- Jegliche Modifikation der technischen Eigenschaften des Gerétes ist gefahrlich und daher verboten. Stellen Sie vor der
Installation sicher, dass die lokalen Netzbedingungen und die Einrichtung des Gerates kompatibel sind. Die Vorschriften
fur dieses Gerat sind auf dem Typenschild angegeben.

- VORSICHT: Dieses Gerét ist fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt und darf nicht fiir andere Zwecke oder auf einer
anderen Anwendung, z. B. fir gewerbliche und industrielle Anwendung oder in einem kommerziellen Umfeld verwendet
werden.

- Heben oder verschieben Sie das Gerat nicht durch Ziehen an der Backraumtr.

Da das Glas brechen kénnte, sollten Sie bei der Reinigung stets vorsichtig sein, um Kratzer zu vermeiden. Vermeiden Sie
Schlage auf das Glas durch Geratezubehdr.

- Uberpriifen Sie, ob die Stromzuleitung nicht wéhrend der Installation eingeklemmt wurde. Wird das Netzkabel bescha-
digt, muss es vom Hersteller, dem Vertrieb oder einer &hnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um eine Gefahrdung
zu vermeiden.

- Lassen Sie niemals Kinder auf die ge6ffnete Backraumtur klettern oder auf ihr sitzen.

Warnhinweise zur Installation

- Sie diirfen das Gerat, solange es nicht eingerichtet ist, nicht in Betrieb nehmen. Das Geréat darf nur von einem autorisier-
ten Techniker aufgestellt und in Betrieb genommen werden. Der Hersteller ist nicht haftbar fiir Schaden, die durch falsche
Aufstellung oder wegen der Aufstellung durch nicht befugte Personen verursacht werden.

- Wahrend Sie das Gerat auspacken, sollten Sie es auf Transportschaden Uberpriifen. Fur den Fall, dass Sie einen
Schaden erkennen, verwenden Sie das Gerét bitte nicht, sondern setzen Sie sich sofort mit einem qualifizierten Kunden-
dienst in Verbindung. Da die fiir die Verpackung verwendeten Materialien (Nylon, Heftklammern, Styropor etc.) fur Kinder
gefahrlich sein kénnen, sollten Sie diese einsammeln und sofort entsorgen.

Schiitzen Sie das Geréat vor Umwelteinfliissen. Setzen Sie es niemals Einfliissen wie Sonne, Regen, Schnee oder Staub
usw. aus.

- Die das Gerat umgebenden Materialien (Schrank) mussen in der Lage sein, einer Temperatur von mindestens 100 °C
zu widerstehen.
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Wahrend der Verwendung

Wenn Sie das Gerat das erste Mal einschalten, wird ein bestimmter Geruch entstehen, der von den Isoliermaterialien
und den Heizelementen herriihrt. Deshalb sollten Sie das Gerat vor der ersten Verwendung bei maximaler Temperatur
fur 30 Minuten leer betreiben. Bitte Iiften Sie wahrend dieser Zeit die Umgebung, in welcher das Gerét installiert ist,
grindlich durch.

- Die inneren und aufReren Oberflachen des Gerates werden
bei seiner Verwendung heil3. Wenn Sie die Backraumtur 6ffnen,
treten Sie, um dem aus dem Backraum entweichenden heil3en
Dampf auszuweichen, etwas zurlick. Es besteht die Gefahr von
Verbrennungen.

- Stellen Sie wahrend des Betriebs keine entflammbaren oder
brennbaren Materialien in oder in die Nahe des Gerates.

- Verwenden Sie stets hitzebestandige Handschuhe, wenn Sie
Nahrungsmittel in das Gerat geben oder herausnehmen.

- Lassen Sie das Gerat beim Kochen mit festen oder flUssigen
Fetten nicht unbeaufsichtigt. Diese konnten bei sehr hohen Tem-
peraturen zu brennen beginnen. GieBen Sie niemals Wasser in
brennendes Fett oder Ol!

WARNUNG: Lagern Sie keine Gegenstande oder Lebensmittel
im Garraum. BRANDGEFAHR.

- Achten Sie stets darauf, dass die Regler in der Position ,0* (Aus) stehen, wenn das Gerat nicht in Betrieb ist.
- Wenn Sie die Ablagen herausziehen, neigen sie sich. Achten Sie darauf, dass keine heillen Flissigkeit tiberlaufen.
- Hangen Sie keine HandtUcher, Spiiltiicher oder Tlcher an das Gerat oder seine Griffe.

Reinigung und Wartung
- Bevor Sie irgendwelche Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfiinren, missen Sie das Gerat vom Stromnetz
trennen (Netzstecker ziehen oder betreffende Sicherung ausschalten).

- Sie durfen wahrend der Reinigung der Kontrollflache die Schaltkndpfe nicht entfernen.

FUR EINE EINWANDFREIE FUNKTION UND DIE GROSSTMOGLICHE SICHERHEIT SOLLTEN SIE STETS
ORIGINALERSATZTEILE VERWENDEN UND IM BEDARFSFALL NUR EINEN AUTORISIERTEN WARTUNGS-
DIENST BEAUFTRAGEN.

Hinweise zum energiesparenden Betrieb des Gerdtes
- Vermeiden Sie das Offnen der Backraumiir wahrend des Garvorganges

- Nutzen Sie die Restwarme des Backraumes, um den Garvorgang abzuschlieRen. Schalten Sie die Heizelemente vor
dem Garende aus und garen Sie mit der Restwarme fertig.
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Ihr Gerat im Uberblick
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Bedienfeld

Dichtung

Reling

Ringheizkérper und Umluftventilator
Oberhitze und Grillheizkérper
Backraumbeleuchtung Riickwand
FullClear-Backraumtiir
Backofengriff
Backraumbeleuchtung KONTUR+

Zubehor:

A
B

Grillrost
Backblech

Sonderzubehor

c

D
E
F

Fettpfanne, 40 mm

Extratiefe Fettpfanne, 80 mm tief
Teleskopauszug

Backofengriff schwarz pureBLACK

bestellbar unter Art.-Nr. 9210 20
bestellbar unter Art.-Nr. 9210 21

bestellbar unter Art.-Nr. 9210 22
bestellbar unter Art.-Nr. 9210 23
bestellbar unter Art.-Nr. 1122 15
bestellbar unter Art.-Nr. 9209 57

®

(Abb. &hnlich)
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Bedienfeld
EBP 9872 15

Betriebsarten- Elektronische  Kontrollleuchte Thermostat-
Wahlschalter Zeitschaltuhr Heizung regler

Die Bedienknebel dieses Gerates sind mit einem Finger-
druck versenkbar (Abb. rechts) und im versenkten
Zustand vor Verschmutzung und versehentlicher Fehl-
bedienung geschutzt.

(Abb. &hnlich)
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Bedienelemente

Betriebsarten-Wahlschalter

Mit diesem Wahlschalter bestimmen Sie die gewlinschte
Betriebssart des Garraumes.

Durch die Auswahl einer Betriebssart schaltet sich die
Backraumbeleuchtung gleichzeitig mit ein.

Nach Auswahl einer Betriebssart wird mit dem Ther-
mostatregler die gewlinschte Backraumtemperatur
eingestellt (Ausnahme: Betriebsarten ,Auftauen und
Pyrolyse®).

Thermostatregler

Vor dem Einstellen einer Garraumtemperatur wahlen Sie
zun&chst eine Betriebssart aus.

Mit dem Thermostatregler stellen Sie die erforderliche
Garraumtemperatur, abhangig vom Gargut, zwischen
50°C und 275°C, ein.

Die eingestellte Temperatur wird im Display angezeigt.
In den Betriebsarten ,Auftauen” und ,Pyrolyse” sind die
Garraumtemperaturen vorgegeben und konnen nicht
verandert werden.
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Funktionssymbole Betriebsarten-Wahlschalter

Gerat ausgeschaltet

Auftaufunktion
Nur der Umluftventilator ist in Betrieb, ohne Heizung.
Der Auftauvorgang erfolgt sehr schonend bei Zimmertemperatur.

Echte HeiBluft

Ringheizkérper und der Umluftventilator sind in Betrieb.

Aufgrund der gleichmaRigen Temperaturverteilung ist Garen und Backen auf mehreren Einschub-
ebenen gleichzeitig mdglich.

Ober- und Unterhitze kombiniert*

Die unteren und oberen Heizelemente sind in Betrieb.

Die klassische Betriebsart zum Garen unterschiedlich zusammengesetzter Speisen.
Garen nur auf einer Ebene madglich.

Ober- und Unterhitze mit Umluft*

Die unteren und oberen Heizelemente sind in Betrieb mit gleichzeitig arbeitendem Umluftventilator.
Die heile Luft wird gleichmaRig im gesamten Backraum verteilt.

Diese Funktion eignet sich gut fiir eine schnelle Braunung.

Grill

Das Girillheizelement ist in Betrieb. Diese Funktion wird zum Grillen und Résten von Gargut auf den
oberen Einschubebenen des Backofens verwendet. Warnung: Beim Grillen muss die Backofentiir
geschlossen bleiben, die Temperatur sollte auf 190°C eingestellt werden.

GroRflachengrill
Oberes- und Grillheizelement sind in Betrieb.
Diese Funktion eignet sich gut fiir eine schnelle Braunung.

GrofRflachengrill mit Umluft

Oberes- und Grillheizelement mit gleichzeitig arbeitenden Umluftventilator.

Das Gargut wird durch die Infrartostrahlung der Heizelemente gegrillt, und die heile Luft wird gleich-
maRig im gesamten Backraum verteilt..

Pyrolyse
Selbstreinigungsfunktion des Backraumes,
Ein Reinigungszyklus dauert 90 min.

clalololelolelef-a

*) Garfunktion gemaR EN 60350-1:2016 zum Nachweis der Ubereinstimmung mit der Verordnung (EU) 65/2014
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Elektronische Zeitschaltuhr

Anzeigesymbol -v, o -, G Tastensperre
,Kurzzeitwecker* , " ' , ', ' (automatisch

C ) ) nach ca. 5 Sekunden)
)

oo

[ ]
[ ]
Anzeigesymbol Anzeige

,Manuelles Garen*

Anzeigesymbol
L#Automatisches
Garen*

A
A -+

Schaltflache Schaltflache Schaltflache
LAuswahl Timerfunktion® ,Minus* ,Plus*

Einstellung der Uhrzeit nach Anschluss oder Strom-  Manueller Betrieb

ausfall Fir manuellen Betrieb sind keine weiteren Einstellungen
Nach Anschluss des Gerates an das Stromnetz oder ei-  der elektronischen Zeitschaltuhr erforderlich.
nem Strom:a.usfall blinken das Symbol ,, A “ und die Zif-  \yahien Sie eine Betriebssart und stellen Sie die Tempe-
fern ,00:00" in der Anzeige der Zeitschaltuhr. ratur ein. Die Temperatur wird im Display angezeigt, und
das Gerat beginnt sofort zu arbeiten.
Ohne eingestellte Uhrzeit ist kein Auswahl des Signaltones
Betrieb maglich! Zur Auswahl des Signaltones den Betriebsarten-Wahl-

schalter auf ,0 stellen, dann die Schaltflache ,, A “ 3x
Um die Uhrzeit erstmals einzustellen, betétigen Sie zu-  betétigen.
nachst gleichzeitig die Schaltfldchen ,, — “ und ,, + *. Das Display zeigt ,L3“ an.

Der Doppelpunkt , : “ zwischen den Ziffern blinkt. Mit den Schaltflachen ,, — “ und ,, & * kénnen die Signal-
Wahrend der Doppelpunkt ,, : “ blinkt, kann die Uhrzeitmit ~ téne L2 und L1 angewahit werden.
den Schaltfiachen ,, — “ und ,, +  eingestellt werden. Nach einigen Sekunden wird der ausgewéhlte Signalton

Die eingestellte Uhrzeit wird nach einigen Sekunden au-  automatisch tibernommen.
tomatisch ibernommen.

Der Doppelpunkt ,, : “ blinkt nicht mehr, und die Uhrzeit Anderung der eingestellten Uhrzeit

wird angezeigt. Entsperren Sie zunachst die Schaltflédchen, indem Sie die
Schaltflache ,, A“ ca. 2 s lang betatigen. Im Display er-

Bedienfeldsperre (Kindersicherung) lischt das Symbol ,, (21

Das Gerat ist mit einer automatischen Bedienfeldsperre Betétigen Sie nun 2x die Schaltflache ,, A “. Der Doppel-

(Kindersicherung) versehen. punkt , : “zwischen den Ziffern blinkt.

Wenn die Schaltflachen ca. 5 s lang nicht betatigt worden ~ Wahrend der Doppelpunkt ,, : “ blinkt, kann die Uhrzeit mit

sind, verriegelt diese automatische Sicherung die Schalt- den Schaltfiachen ,, — “und ,, 4+ ¢ eingestellt werden.

fidchen der elektronischen Zeitschaltuhr. Im verriegelten  pje eingestelite Uhrzeit wird nach einigen Sekunden au-

Zustand zeigt das Display ,, (1. tomatisch {ibernommen.

Zum Entriegeln driicken Sie ca. 2 s lang die Schaltflache Das Gerét ist nun erneut betriebsbereit.
" A“.

- - Die eingestellte Uhrzeit wird nach
Achtung: Die durch Bedienknebel einigen Sekunden automatisch tiber-
gesteuerten Funktionen bleiben von nommen.
der Bedienfeldsperre unbeeinflusst!

10
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@ @D

Elektronische Zeitschaltuhr

Kurzzeitwecker

Entsperren Sie zunachst die Schaltflachen, indem Sie die
Schaltflache ,, A “ ca. 2 s lang betatigen. Im Display er-
lischt das Symbol ,, (21 ¢,

Betétigen Sie dann emeut 1x die Schaltflache ,, A“. Im
Display blinkt das Symbol ,, ) , und die Ziffern 00:00
werden angezeigt.

Mit den Schaltfldchen ,, — “ und ,, + “ kann die Kurzzeit
in Minutenschritten zwischen 0:01 und 23:59 eingestellt
werden.

Die eingestellte Kurzzeit wird nach einigen Sekunden
automatisch {ibernommen, das Symbol ,, L) “ leuchtet
dann stetig.

Nach Ablauf der Kurzzeit ertdnt ein akustisches Signal.
Das Signal kann durch Betatigen einer beliebigen Schalt-
flache abgeschaltet werden.

Zum vorzeitigen Beenden des Kurzzeitweckers stellen
Sie die Kurzzeit zurlick auf 00:00.

Benutzung der elektronischen Zeitschaltuhr

Die elektronische Zeitschaltuhr gestattet eine Voreinstel-
lung der Garzeit und/oder des Gar-Endes fiir den Back-
raum. Wenn die Zubereitung der Speisen keiner Sicht-
kontrolle bedarf, kann sie so auch in Abwesenheit des
Benutzers erfolgen.

Halbautomatischer Betrieb ,,Gardauer*

(Sie programmieren die Gardauer, starten selbst den
Garvorgang und das Gerat schaltet sich am Ende der
Gardauer selbst aus)

Bei halbautomatischem und automati-
schem Betrieb muss der Thermostat
auf die gewiinschte Temperatur und
der Betriebsarten-Wahlschalter auf die
gewiinschte Betriebssart eingestellt
werden.

Verbleibt das Gargut nach Beendigung
des Garvorgangs im Backraum,
erfolgt, bedingt durch die Restwarme
im Backraum, eine Nachgarung.

A

Wahlen Sie zunachst eine Betriebsart aus und stellen Sie
die gewiinschte Gartemperatur ein. Das Gerat beginnt zu
arbeiten.

Entsperren Sie die Schaltflachen, indem Sie die Schaltfla-
che ,, A“ ca. 2 s lang betatigen. Im Display erlischt das
Symbol ,, (B¢,

Betétigen Sie nun 2x die Schaltflache ,, ~ “. Im Display
erscheint die Anzeige ,, du r “ und das Symbol ,, A “
blinkt.

Die gewinschte Gardauer kann mit den Schaltflachen
Schaltflachen ,, = “ und ,, 4 “ von 00:01 bis 10:00 ein-
gestellt werden (z.B. 1h20 min).

Die eingestellte Gardauer wird nach einigen Sekunden
automatisch ibernommen.

Dann erscheint wieder die Uhrzeit, und die Symbole
»A“und ,, &Y “leuchten stetig.

Zum vorzeitigen Beenden schalten Sie das Gerat mit
dem Betriebsarten-Wahlschalter aus.

A

In der Betriebsart ,,Pyrolyse* ist die
Betriebsdauer fest vorgegeben und
kann nicht geéndert werden.

11
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@ @D

Elektronische Zeitschaltuhr

Halbautomatischer Betrieb "Gar-Ende"

(Sie geben die Uhrzeit ein, zu der der Garvorgang been-
det sein soll)

Wahlen Sie zunachst eine Betriebsart aus und stellen Sie
die gewiinschte Gartemperatur ein. Das Geréat beginnt zu
arbeiten.

Entsperren Sie die Schaltflachen, indem Sie die Schaltfla-
che ,, A“ ca. 2 s lang betatigen. Im Display erlischt das
Symbol ,, (31,

Betatigen Sie nun die Schaltflache ,, ~ “, bis im Display
die Anzeige ,, E nd “ erscheint.

Das Symbol ,, A “ und die Uhrzeit blinken.

Stellen Sie nun mit den Schaltflachen ,,— “und ,, +
das gewiinschte Gar-Ende ein, z.B. 12h30.

Das eingestellte Gar-Ende wird nach einigen Minuten au-
tomatisch Ubernommen.

Im Display erscheint wieder die Uhrzeit, die Symbole
»A“und ,, &Y “leuchten stetig.

Bei Erreichen des eingestellten Gar-Endes ertont ein
akustisches Signal und das Symbol ,, A “ blinkt im Dis-

play.

Das akustische Signal kann durch Betatigen einer belie-
bigen Schaltflache ausgeschaltet werden.

Stellen Sie den Betriebsarten-Wahlischalter und den
Thermostat-Regler zuriick auf ,0".

Zum vorzeitigen Beenden schalten Sie das Gerat mit
dem Betriebsarten-Wahischalter aus.

A

Die Funktion ,,Gar-Ende* ist fiir
die Betriebsart ,,Pyrolyse* nicht
verfiigbar.

12
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@ @D

Elektronische Zeitschaltuhr

Vollautomatischer Betrieb

(Sie programmieren die Gardauer und die Gar-Endzeit.
Das Gerét beginnt den Garvorgang automatisch und
schaltet sich am Ende der Gardauer selbst aus)

Wahlen Sie zunachst eine Betriebsart aus und stellen
Sie die gewiinschte Gartemperatur ein. Das Gerat be-
ginnt zu arbeiten.

Stellen Sie zunachst die gewlinschte Gardauer ein, wie
im Abschnitt ,,Halbautomatischer Betrieb ,,Gardauer
beschrieben, z.B. 1h20.

Die eingestellte Gardauer wird nach einigen Sekunden
automatisch ibernommen.

Stellen Sie nun das gewiinschte Gar-Ende ein, wie im
Abschnitt ,,Halbautomatischer Betrieb ,,Gar-Ende““
beschrieben, z.B. 12h30.

Das eingestellte Gar-Ende wird nach einigen Sekunden
automatisch libernommen. Das Gerét schaltet sich aus.
Im Display erscheint wieder die Uhrzeit, die Symbole
»A“und ,, & “ leuchten stetig.

Das maximal einstellbare Gar-Ende
betréagt aktuelle Uhrzeit plus Gardauer
plus 23h59.

A

Das Gerat berechnet aus Gardauer und Gar-Ende den
Zeitpunkt des Einschaltens selbstandig.

Es schaltet sich zum so berechneten Zeitpunkt ein und
nach der vorgebenen Betriebsdauer selbsttatig aus.

Ein akustisches Signal ertont, und das Symbol ,, A “ blinkt
im Display.

Das akustische Signal kann durch Betatigen einer beliebi-
gen Schaltflache ausgeschaltet werden.

Stellen Sie den Betriebsarten-Wahlischalter und den
Thermostat-Regler zuriick auf ,0".

Zum vorzeitigen Beenden des programmierten Garablau-
fes schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den Betriebs-
arten-Wahlschalter auf ,0“ zuriickstellen.

Funktion im vollautomatischen Be-
trieb (vorprogrammiertes Gar-Ende)
ist fiir die Betriebsart ,,Pyrolyse* nicht
verfiigbar.
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Erstmalige Benutzung

ACHTUNG!
Das Gerit vor Beginn von Reinigungs-
arbeiten unbedingt vom Stromnetz

trennen!

Vor der ersten Benutzung muss der Backofen griindlich
gereinigt werden. Den Backofen fiir etwa 30 Minuten auf
Hochsttemperatur aufheizen; auf diese Weise werden
alle fetthaltigen Fertigungsriickstande eliminiert, die beim
Backen unangenehme Geriiche verursachen konnten.

Wichtig:

Als Sicherheitsvorkehrung muss vor jeder Reinigung der
Backofen vom Stromnetz getrennt werden. Zum Reinigen
durfen keine sauren oder alkalischen Substanzen ver-
wendet werden (wie z.B. Zitronensaft, Essig, Salz usw.).
Chlorhaltige Produkte, sowie Sauren oder Scheuermittel
sind ebenfalls zu vermeiden, dies gilt vor allem fiir die
Reinigung der emaillierten Wande.

Umweltvertraglichkeit

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die Dokumentation
dieses Gerates auf chlorfrei gebleichtes oder Recycling-
Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf ihre Umweltvertraglich-
keit Wert gelegt; sie kann gesammelt und recycelt
werden, da es sich um umweltschonendes Material han-
delt. Durch Recycling der Verpackung wird zur Redu-
zierung des Rohstoffverbrauchs und des Volumens von
Industrie- und Hausmdill beigetragen.

Kiihlventilator

Ein Kihiventilator befindet sich auf der oberen Seite
des Backofens und dient zur Kuhlung sowohl des
Einbaumabels als auch der Backraumtir.

Der Ventilator schaltet sich selbsttatig ein, sobald eine
Betriebsart eingeschaltet wird.

Der Ventilator schaltet sich selbsttatig aus, sobald
die Backraumtemperatur 60°C wieder unterschreitet.
Beispielsweise schaltet sich die Kiihlung nach Betrieb auf
200°C nach einigen Minuten wieder aus, in Abhangigkeit
von der Umgebungstemperatur.

Reling aushéangen

Ziehen Sie zunachst die Reling unten aus den
Halterungen (1).

Klappen Sie dann die Reling ein Stiick nach innen,
Richtung Backraummitte (2) und hangen Sie die oberen
beiden Haken aus den Léchern in der Backraumwand
aus (3).

|
2

i

oreani

'. FCE.

Zum Einhangen zunachst die beiden oberen Haken in
die beiden Lécher der Backraumwand einhéngen. Dann
die Reling unten in die Halterungen einsetzen.

Reinigung und Pflege

Die Reinigung des Geréates mit einem Dampfstrahl- oder
Hochdruckreiniger ist verboten!

Verwenden Sie keine Scheuermittel, scharfen Reini-
gungsmittel oder scheuernden Gegenstande.

Die Frontseite des Gerates mit einem weichen Tuch und
warmer Spulmittellauge abwischen.

Zur Reinigung muss das Gerat vom
Stromnetz getrennt und abgekiihlt
sein - Verbrennungsgefahr!

Reinigen des Backofeninnenraumes:

Das Innere des Backofens bitte nach jedem Gebrauch
mit Spllmittellauge und einem weichen Tuch reinigen
und anschlieRend trockenreiben. Verschmutzungen las-
sen sich so am leichtesten entfernen und brennen erst
gar nicht ein.

Hartnackige Verschmutzungen mit speziellen Backofen-
reinigern entfernen.

Bei Verwendung von Backofenspray bitte unbedingt
die Angaben des Herstellers beachten!

Alle Zubehorteile (Rost, Backblech, Reling usw.) nach
jedem Gebrauch sptlen und gut abtrocknen. Zur leich-
teren Reinigung vorher kurz einweichen.

14
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Relings

Die Relings haben 9 Einschubebenen zur Aufnahme der
Zubehorteile.

Es konnen bis zu 4 Teleskop-Vollausziige (Sonderzu-
behdr, Art.-Nr. 1122 15) eingesetzt werden; beispielswei-
se in den Ebenen 2, 4, 6 und 8.

Achten Sie beim Einsetzen der Teleskop-Vollausziige
darauf, dass Backblech, Fettpfanne und extratiefe
Fettpfanne (Sonderzubehér, Art.-Nr. 9210 23) Raum
nach unten beanspruchen. -
Die Ebenen 1 und 3 sind nicht zur Verwendung von - I —
Teleskop-Vollauszligen geeignet. =

Zum Garen mit echter HeiRluft wird die Ebene 3 em-

pfohlen. A\ /

-
©

o~

TN

Zubehor

Grillrost (Art.-Nr. 9210 20)

Das Gitterrost eignet sich besonders gut zum Grillen
oder Zubereiten von Lebensmitteln in ofenfreundlichen
Behéltern.

Beim Einschieben muss der Biigel hinten platziert
sein. Beim Auflegen auf einen Teleskop-Vollauszug
(Sonderzubehdr) missen die U-férmigen Ausbuchtungen
der Langsstreben innen an der Schiene, also zur
Backraummitte hin, positioniert werden. el ==

Backblech (Art.-Nr. 9210 21)

Das flache Backblech eignet sich besonders zur Zube-
reitung von Gebéck.

Schieben Sie das Backblech bis ganz nach hinten ein,
um ordnungsgemafen Sitz zu gewahrleisten.

Sonderzubehér

Fettpfanne, 40mm tief (Art.-Nr. 9210 22)

Schieben Sie die Fettpfanne in eine beliebige Einschub-
ebene bis ganz nach hinten ein, um ordnungsgeméafen
Sitz zu gewahrleisten.

15
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Sonderzubehér

Extratiefe Fettpfanne, 80mm tief (Art.-Nr. 9210 23)

Achten Sie bei Verwendung der extratiefen Fettpfanne

auf Teleskop-Vollauszligen darauf, die extratiefe Fett-

pfanne mittig zu platzieren.

Hinweis:

- Nicht auf der ersten (untersten) Einschubebene ver-
wenden!

- Gargut nicht in zwei extratiefen Fettpfannen gleichzei-
tig garen!

Teleskop-Vollauszug (Art.-Nr. 1122 15)

Die Teleskop-Vollausziige werden jeweils auf ein Spros-
senpaar aufgeklippt.

Achtung:

Die Ebenen 1 und 3 sind nicht zur Verwendung von
Teleskop-Vollausziigen geeignet!

Den oberen Clip des Teleskopauszugs auf der oberen
Strebe des Sprossenpaares einhangen.

Dann den Teleskopauszug an die untere Strebe klap-
pen...

...und den unteren Clip des Teleskopauszugs dann tiber
die untere Strebe aufdriicken.

(Nebenstehende Abbildung zeigt die Ansicht von der e
Riickseite des Teleskopauszugs)
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Leuchtmittel im Backraum wechseln

ACHTUNG!
Das Gerit vor Beginn der Arbeiten
unbedingt vom Stromnetz trennen!

WICHTIG:

Die verwendeten Leuchtmittel sind speziell fiir den
Betrieb in Haushaltskochgeraten ausgelegt.

Sie eignen sich nicht zur Raumbeleuchtung.

Die Leuchtmittel fiir die zweifache Backraumbeleuch-
tung miissen folgende Eigenschaften aufweisen:

a) Hochtemperaturbesténdig (bis 300°C)
b) Spannung 230 V

c) Leistung 15-25 W

d) Sockel G 9

Bitte beriihren Sie das neue Leucht-
mittel nicht mit bloRen Fingern.
Fassen Sie das neue Leuchtmittel

zum Einsetzen mit einem Tuch o.4..

Runde Backraumbeleuchtung (6), oben rechts:
Den Glaskolben herausschrauben und abnehmen.

Achtung: Zwischen Glaskolben und Lampenfassung
sitzt ein Metallring, der unbedingt wieder mit einge-
setzt werden muss!

Das Leuchtmittel herausziehen und das neue
Leuchtmittel einsetzen.

Den Glaskolben mit dem Metallring wieder einsetzen.
Nun ist der Backofen wieder einsatzbereit.

17
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Reinigung der Innenscheibe der FullClear-Backraumtiir

Die FullClear-Backraumtiir ist mit einer warmereflek-
tierenden Innenscheibe ausgestattet. Zum Reinigen
laRt sich diese Innenscheibe bequem und ohne

Spezialwerkzeug ausbauen.
A ein unbeabsichtigtes Zuschlagen der

FullClear-Backraumtiir verhindern.
Achten Sie auch darauf, die warmereflektierende
Beschichtung der Innenscheibe nicht zu bescha-
digen.

Beim Aus- und Einbau der Innen-
scheibe sollte eine zweite Person

Offnen Sie die FullClear-Backraumtiir komplett. Die In-
nenscheibe ist im unteren (hinteren) Bereich der Back-
raumtlr eingehangen und wird im oberen (vorderen)
Bereich von einer Abdeckschiene gehalten.

Schieben Sie die Innenscheibe in Richtung Tlroberkante
(Abb. 1), bis sich die Scheibe aus der Halterung nehmen
[asst (Abb. 2).

Heben Sie dann die Innenscheibe an und nehmen Sie
sie heraus (Abb. 3).

A

Die Innenscheibe mit lauwarmer Spiillauge oder geeig-
netem Reinigungsmittel sdubern und anschliefend trock-
nen.

ACHTUNG! Die Backraumtiir kann
durch den Zug der Scharnierfedern
ungewollt zuklappen!

Der Zusammenbau erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
Dabei auf korrekte Positionierung der Innenscheibe achten:
Die Beschriftung muss lesbar sein und sich im oberen vorde-
ren Bereich der FullClear-Backraumtir befinden.
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FuliClear-Backraumtiir ausbauen

1. Die FullClear-Backraumtiir vollstandig 6ffnen. 3. Die FullClear-Backraumtir an den Seiten greifen, zu
2. Klapp-Verriegelungen an beiden Tlrscharnieren nach etwa zwei Dritteln wieder schlielen und nach oben

oben Klappen (Abb. 1-3). abziehen (Abb. 4).

4. Zum Wiederanbringen die FullClear-Backraumtir auf
die Scharnierarme (Abb. 5) aufsetzen und vollstandig
auf die Scharnierarme aufschieben. Beim Aufschieben
darauf achten, dass sich FullClear-Backraumtir und
Scharnierarme nicht verkanten.

Die FullClear-Backraumtir vollstandig 6ffnen und
die Klapp-Verriegelungen am linken und am rechten
Scharnier wieder schlielen, so dass sie wieder, wie in
Abb. 1 dargestellt, positioniert sind.

5. Die FullClear-Backraumtir vollstandig schlieen.

Kondensat an der Tiirinnenscheibe

In einigen Garsituationen bildet sich Kondensat an der Innenscheibe der Backofenttir. Das ist normal und stellt keine
Fehlfunktion des Geréates dar.

Um das Herabtropfen von Kondensat beim Tiir6ffnen weitestgehend zu vermeiden, 6ffnen Sie die Backraumtir
zunachst nur bis zur ersten Rastung und belassen Sie sie fiir ca. 20 Sekunden in dieser Position.

In dieser Zeit fangt die Auffangrinne unterhalb des Backraumes herabtropfendes Kondenswasser auf.

Lassen Sie den Backofen abkiihlen und wischen Sie die Innenseite der Backofentiir sowie ggf. die Mdbelfront unter-
halb des Geréates mit einem trockenen Tuch ab.
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Selbstreinigung durch Pyrolyse

Pyrolyse ist ein Heizzyklus mit besonders hoher Tempe-
ratur, der es ermdglicht, durch Spritzer oder (iberlaufende
Speisen entstandene Verunreinigungen durch Verbren-
nung zu beseitigen.

Eine Selbstreinigung durch Pyrolyse ist nicht nach jedem
Garvorgang erforderlich, sondern erst dann, wenn der
Verschmutzungsgrad des Backraumes sie rechtfertigt,
z.B. wenn lhr Backofen beim Aufheizen oder wahrend
eines Garvorgangs stark qualmt oder wenn er im kalten
Zustand einen unangenehmen Geruch verstromt.

Warten Sie aber mit einer Selbstreinigung durch Pyro-
lyse trotzdem nicht so lange, bis der Backofen zu stark
verfettet ist, um eine Selbstreinigung mit Pyrolyse vorzu-
nehmen!

*  Aus Sicherheitsgriinden verriegelt sich die Back-
raumtir nach einigen Minuten automatisch.

e Wahrend des Pyrolysezyklus leuchtet die Back-
raumbeleuchtung nicht.

¢ Die Dauer des Pyrolysezyklus' (1h30) ist nicht veran-
derbar.

Achtung!
Vor dem Start eines Pyrolyse-Zyklus
unbedingt alle Zubehorteile (Roste,

Bleche, Relings und Teleskopaus-
ziige) aus dem Backraum entfernen.
Entfernen Sie vor Beginn eines Pyro-
lyse-Zyklus grobe Riickstéande, wie
z.B. Bratensaft oder Ubergelaufenes,
mit einem Schwamm.

Einige Back- und Bratenrlickstdnde sowie Obst- und
Fleischsaft kdnnen wahrend der Benutzung Flecken auf
der Emaille hinterlassen.

Dies beeintrachtigt weder die Emaille noch die Funktion
des Gerates und stellt keinen Grund zur Reklamation dar.

Pyrolyse durchfiihren:
1) Backraum vorbereiten

* Roste, Bleche, Relings und Teleskopausziige aus
dem Garraum entfernen

o Starke Verkrustungen / Verschmutzungen wie z.B.
Bratensaft unbedingt vor dem Pyrolysezyklus ent
fernen, um Brandgefahr, ibermaRige Rauchentwick
lung und mégliche Verfarbung der Emaille zu ver
meiden.

2) Mit Betriebsarten-Wahlschalter ,,Pyrolyse“-
Funktion einstellen

¢ Die Selbstreinigung mit Pyrolyse startet. Die Back-
raumbeleuchtung schaltet sich dabei nicht ein.

¢ Einige Minuten nach Start eines Pyrolysezyklus
verriegelt sich die Backraumtiir automatisch.

o Erst wenn der Backraum ausreichend abgekuihlt ist,
kann die Backraumtiir wieder gedffnet werden.

3) Wenn Sie einen laufenden Pyrolysezyklus unter-
brechen wollen, stellen Sie den Betriebsarten-
Wahilschalter auf ,,0“.

¢ Die Backraumtlr entriegelt sich automatisch nach
dem Abkuhlen des Backraumes.

4) Nach Ende des Pyrolysezyklus

¢ Betriebsarten-Wahlschalter in die Position ,0 zu
rlickdrehen.

e Sobald der Backofen vollstandig abgekuhlt ist, ent-
fernen Sie bitte die von der Verbrennung der Verun-
reinigungen herrlihrenden Aschereste mit einem
feuchten Tuch.
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Einbau des Backofens

Das Gerat kann unter einem Kochfeld oder in einen
Schrank eingebaut werden.

Das Gerat sollte nicht direkt (iber einem Geschirrspiiler,
einem Kihlschrank, einem Gefrierschrank, einer
Waschmaschine oder einem Waschetrockner installiert
werden.

Die Einbaumale miissen den auf der Abbildung darge-
stellten MaRangaben entsprechen.

Die Arbeitsplatte und Mdbel, die das Gerat umgeben,
miissen aus Materialien gefertigt sein, die Temperaturen
von (iber 100°C standhalten kénnen.

Der Backofen muss zu den Mobelwanden zentriert und
mit den mitgelieferten Schrauben und Buchsen befestigt
werden.

Bei an der Schrankoberfliche anliegendem Gerate-
rahmen die Schrauben festziehen.

Die Einbaunische des Gerates darf keine Rickwand
aufweisen! Die Standflache in dieser Nische muss zur
Wand hin eine Aussparung von mindestens 500 x 35
mm aufweisen.

Nach erfolgtem Einbau des Gerates ist zu priifen, ob alle
Geratefunktionen richtig funktionieren. Dazu das Gerat
ein paar Minuten lang eingeschaltet lassen.

Das Geréat entspricht bezlglich des Schutzes gegen
Feuergefahr dem Typ Y(IEC 335-2-6). Nur Geréte dieses
Typs durfen einseitig an nebenstehende Hochschranke
oder Wande angebaut werden.

Platz fiir
Gerdteanschluss
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Elektrischer Anschluss

Allgemeiner Hinweis:

Das Gerat wurde geméaB der européischen Norm EN
60335-2-6 hergestellt. Es entspricht der Schutzklasse
1 und muss demzufolge geerdet werden!

Sicherheitshinweise

1. Der elektrische Anschluss von Herd-/Kochfeldkombi-
nationen darf ausschliellich von einer anerkannten
Elektrofachkraft ausgefiihrt werden!

2. Die allgemein geltenden Vorschriften und Normen
(z.B. DIN, VDE usw.) sowie regionale Vorschriften der
zustandigen Energieversorgungsunternehmen sind un-
bedingt zu beachten.

Keine Haftung bei Unféllen und Schaden, die auf
eine nicht fachgerechte Ausfiihrung des elektrischen
Anschlusses oder auf Nichteinhaltung geltender Vor-
schriften zurlickzufiihren sind!

Elektrischer Anschluss EBP 9872 15

Weitere wichtige Hinweise:

Bauseitsiistfiir das Gerat ein separater 230V-Wechsel-
stromkreis vorzusehen, der mit 16 A abzusichern ist
(siehe Typenschild).

Anschluss an eine bauseits installierte Schutz-
kontakt-Steckdose (“Schuko-Steckdose” nach DIN
49440).

Die Netzanschlussleitung des Gerates wird zusammen
mit dem montierten 3-poligen Schutzkontakt-Stecker
(,Schuko-Stecker” nach DIN 49441) an eine Schuko-
Steckdose angeschlossen.

Dieser Steckanschluss (Stecker/Steckdose) muss
auch nach dem Schrankeinbau zugénglich bleiben.

STROM- GERATE-
KABEL SEITE
Blau Braun

grinfgelb
- !ERDUNG .
H BENUTZER-
SEITE
AC220-240V50Hz  3*1.5 mm?
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Fehlertabelle

Storung

Mogliche Ursache

Abhilfe

Backofen heizt nicht auf

Sicherung ausgelost

Thermostat defekt

Sicherung einschalten /
ersetzen

Kundendienst rufen

Das komplette Gerit ist
ohne Funktion

Fehlerstrom-
Schutzschalter
(FI-Schalter) ausgel6st

Sicherung ausgelost

Fehlerstrom-Schutzschalter
einschalten

Sicherung einschalten / ersetzen
Gerdt und Anschluss liberpriifen

Sicherung bzw. FI-
Schalter lost stiandig aus
(unabhangig von der
gewahliten Funktion)

Sicherung zu schwach
ausgelegt

Fehlerhafter elektrischer
Anschluss

Dem Anschlusswert entsprechende
Sicherung verwenden.

Vorsicht! Falls trotz korrekter
Absicherung die Sicherung bzw. der
FI-Schalter sténdig ausldst, hat dies
in der Regel einen triftigen Grund:
Herd nicht benutzen!Rufen Sie
einen Elektroinstallateur!

Backofen bleibt dunkel

Leuchtmittel defekt
Sicherung ausgelost

Leuchtmittel ersetzen
Sicherung einschalten / ersetzen

Glas der Backraumtiir
gesprungen (Riss) oder
zerbrochen

Mechanische
Beschéadigung

Backofen nicht mehr benutzen,
Kundendienst rufen

Dichtung der Backraumtiir
sichthar beschadigt

Mechanische
Einwirkung

Backofen nicht mehr benutzen,
Kundendienst rufen

Backofen lasst sich nicht
ausschalten

Elektronik defekt

Stromzufuhr unterbrechen
(Sicherung ausschalten / heraus-
drehen) und Kundendienst rufen!

Starke Rauchentwicklung

Fettriickstdande im
Backraum

Backofen ausschalten und
abkiihlen lassen, danach
Fettriickstdnde entfernen

Flecken im Emaille

Herabtropfender Obst-
bzw. Fleischsaft

Obstkuchen weniger iippig
belegen, tiefes
Backblech/Fettpfanne benutzen

Derartige Flecken sind harmlos
und stellen keinerlei
Beeintrachtigung der Funktion
dar. Nicht behebbar.
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Technische Daten und Abmessungen

Name: EBP 9872
Modellkennung: 9872 15
Energieeffizienzindex EEl a5, 94,6
Energieeffizienzklasse: A
Energieverbrauch

pro Zyklus konventionell

ECeIectric cavity: 0,93 kWh
Energieverbrauch

pro Zyklus Umluft

ECeIectric cavity: 0,83 kWh
Zahl der Garraume: 1
Warmequelle(n) je Garraum: Strom
Volumen des Garraums: 781

ENERG O®@

eHeprus - EVepyela G @

EBP 9872 15

ORANIER
Kiichentechnik

~* wawen * oyklus - porton - 2yklus - ipdvpriun * telo - kel - ohieima - cikius
ciklas - clkls * eildu * eyelus * eyld - cichy * program * cykal

65/2014

Art des Backofens: Elektro-Einbauback-
ofen mit 9 Funktionen

Masse des Gerats: 33 kg

Temperaturbereich: 50 - 275 °C
thermostatgesteuert

Leistung Heizelemente:

Unterhitze: 1,1 kW

Oberhitze: 1,2 kW

Girill: 1,4 kKW

Ringheizkérper: 2,0 kW

Backraumbeleuchtung: 25W

Lufter: 23W

Anschlusswert: 2,6 kW

Abmessungen (BxHx T) mm: 597 x 596 x 578

Elektro-Anschlusskabel mit Schukostecker.

Angaben gemaR EU-Verordnungen Nr. 65/2014 und Nr. 66/2014.
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Hinweise zur Entsorgung

In  Ubereinstimmung mit den Anforderungen der
Europaischen Richtlinie 2012/19/EU (iber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) ist auf dem vorliegenden
Produkt und der Bedienungsanleitung das Symbol einer
durchgestrichenen Abfalltonne abgebildet:

Eine Entsorgung
von Gerat und
Verpackung liber
den normalen
Haushaltsabfall
ist nicht zulassig!

+ Entsorgen Sie dieses Gerat im Recyclinghof mit einer
getrennten Sammlung fir Elektro- und Elektronik-
gerate.

+ Die Entsorgung muss gemaf den értlichen Bestim-
mungen zur Abfallbeseitigung erfolgen.

+ Bitte wenden Sie sich an die zusténdigen Behdrden
Ihrer Gemeindeverwaltung, an den értlichen
Recyclinghof fir Haushaltsmdill oder an den Handler,
bei dem Sie dieses Geréat erworben haben, um weite-
re Informationen Gber Behandlung, Verwertung und
Wiederverwendung dieses Produktes zu erhalten.

+ Sortieren Sie die Verpackung vor der Entsorgung
nach Materialarten wie z.B. Karton (Papier), Plastik-
folie usw.

+ Sie leisten damit einen wertvollen und positiven Bei-
trag zum Schutz der Umwelt und der Gesundheit lhrer
Mitmenschen.

* Im unsortierten Siedlungsmdill kénnte ein solches
Gerat diesbezliglich negative Konsequenzen haben.
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ORANIER-Werksgarantie

Zur Inanspruchnahme von Garantieleistungen ist in
jedem Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.
Fur unsere ORANIER-Geréte leisten wir unabhan-
gig von den Verpflichtungen des Handlers aus dem
Kaufvertrag gegeniiber dem Endabnehmer unter den
nachstehenden Bedingungen Werksgarantie:

Die ORANIER-Garantie erstreckt sich auf die unent-
geltliche Instandsetzung des Gerates bzw. der bean-
standeten Teile. Anspruch auf kostenlosen Ersatz be-
steht nur fiir solche Teile, die Fehler im Werkstoff und
in der Verarbeitung aufweisen. Ubernommen werden
dabei samtliche direkten Lohn- und Materialkosten,
die zur Beseitigung dieses Mangels anfallen. Weiter-
gehende Anspriiche sind ausgeschlossen.

1. Die Werksgarantie betrégt 24 Monate und beginnt
mit dem Zeitpunkt der Ubergabe, der durch Rech-
nung oder Lieferschein nachzuweisen ist.

2. Innerhalb der Werksgarantie werden alle Funk-
tionsfehler, die trotz vorschriftsmaRigem Anschluss,
sachgemafer Behandlung und Beachtung der gl-
tigen ORANIER-Einbauvorschriften und Betriebs-
anleitungen nachweisbar auf Fabrikations- oder
Materialfehler zuriickzufiihren sind, durch unseren
Kundendienst beseitigt. Emaille- und Lackschaden
werden nur dann von dieser Werksgarantie erfasst,
wenn sie innerhalb von 2 Wochen nach Ubergabe
des ORANIER-Geréates unserem Kundendienst an-
gezeigt werden. Transportschaden (diese missen
entsprechend den Bedingungen des Transporteurs
gegen den Transporteur geltend gemacht werden)
sowie Einstellungs-, Einregulierungs- und Umstell-
arbeiten an Gasverbrauchseinrichtungen fallen nicht
unter diese Werksgarantie.

3. Durch Inanspruchnahme der Werksgarantie ver-
langert sich die Garantiezeit weder fiir das ORANI-
ER-Gerat, noch fir neu eingebaute Teile. Ausge-
wechselte Teile gehen in unser Eigentum Uber.

4. Uber Ort, Art und Umfang der durchzufiihrenden
Reparatur oder Uber einen Austausch des Gerates
entscheidet unser Kundendienst nach billigem Er-
messen. Soweit nicht anders vereinbart, ist unsere
Kundendienstzentrale zu benachrichtigen.

Die Reparatur wird in der Regel am Aufstellungsort,
ausnahmsweise in der Kundendienstwerkstatt durch-
gefiihrt.

Zur Reparatur anstehende Gerate sind so zuganglich
zu machen, dass keine Beschadigungen an Mdbeln,
Bodenbelag etc. entstehen kénnen.

5. Die fir die Reparatur erforderlichen Ersatzteile
und die anfallende Arbeitszeit werden nicht berech-
net.

6. Wir haften nicht fir Schaden und Mangel an Ge-
raten und deren Teile, die verursacht wurden durch:

- AuRere chemische oder physikalische Einwirkun-
gen bei Transport, Lagerung, Aufstellung und Be-
nutzung (z.B. Schaden durch Abschrecken mit
Wasser, Uiberlaufende Speisen, Kondenswasser,
Uberhitzung). Haarrissbildung bei emaillierten oder
kachelglasierten Teilen ist kein Qualitatsmangel.

- Falsche GréRkenwahl.

- Nichtbeachtung unserer Aufstellungs- und Bedien-
ungsanleitung, der jeweils geltenden baurechtlichen
allgemeinen und ortlichen Vorschriften der zustan-
digen Behdrden, Gas- und Elektrizitatsversorgungs-
unternehmen. Darunter fallen auch Mangel an den
Abgasleitungen (Ofenrohr, ungentigender oder zu
starker Schornsteinzug) sowie unsachgeman aus-
gefiihrte Instandhaltungsarbeiten, insbesondere
Vornahme von Veranderungen an den Geraten,
deren Armaturen und Leitungen.

- Verwendung ungeeigneter Brennstoffe bei mit
Kohle und Heizdl gefeuerten Geraten; ungeeigneter
Gasbeschaffenheit und Gasdruckschwankungen
bei Gasgeréaten; ungewohnliche Spannungs-
schwankungen gegeniiber der Nennspannung bei
Elektrogeréaten.

- Falsche Bedienung und Uberlastung und dadurch
verursachter Uberhitzung der Geréte, unsachge-
male Behandlung, ungeniigende Pflege, unzu-
reichende Reinigung der Geréte oder ihrer Teile;
Verwendung ungeeigneter Putzmittel (siehe Bedie-
nungsanleitung).

- Verschleily der den Flammen unmittelbar ausge-
setzten Teile aus Eisen und Schamotte (z.B. Stahl-,
Guss- oder Schamotteauskleidungen).

Wir haften nicht fiir mittelbare und unmittelbare Scha-
den, die durch die Gerate verursacht werden. Dazu
gehéren auch Raumverschmutzungen, die durch
Zersetzungsprodukte organischer Staubanteile her-
vorgerufen werden und deren Pyrolyseprodukte sich
als dunkler Belag auf Tapeten, Mdbeln, Textilien und
Ofenteilen niederschlagen kénnen.

Fallt die Beseitigung eines Mangels nicht unter un-
sere Gewabhrleistung, dann hat der Endabnehmer fiir
die Kosten des Monteurbesuches und der Instandset-
zung aufzukommen.

ORANIER Kiichentechnik GmbH
Oranier Str. 1
35708 Haiger
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Sehr geehrter Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich fiir ein ORANIER-Haus-
haltsgerat entschieden haben!

ORANIER-Haushaltsgerate bieten lhnen ausgereifte
und zuverlassige Technik, Funktionalitdt und anspre-
chendes Design.

Sollten Sie trotz unserer sorgfaltigen Qualitatskontrolle
einmal etwas zu beanstanden haben, so wenden Sie
sich bitte an unseren zentralen Kundendienst, hier wird
man |lhnen gerne behilflich sein:

Kundendienst-Anforderung
eMail service-kt@oranier.com
Telefon 02771 /2630-355
Telefax ~ 02771/2630-359

Ersatzteil-Anforderung

eMail ersatzteil-kt@oranier.com
Telefon 02771 /2630-355
Telefax ~ 02771/2630-359

Alle Dienste sind erreichbar
Mo-Do 8.00-17.00 Uhr
Fr 8.00 - 15.00 Uhr

AuBerhalb der Dienstzeiten teilen Sie uns lhre Wiinsche
bitte per eMail oder Telefax mit.

Léndervertretungen:
Osterreich

ORANIER

Niederlassung Osterreich
BlutenstraRe 15/4
A-4040 Linz

eMail service-kt@oranier.com
Telefon ~ +43(0) 7 32 66 01 88 70
Telefax ~ +43(0) 7 32 66 01 88 80

CE-Konformitatserklarung

Diese Gerat ist nur flr die Verwendung zum privaten
Gebrauch geeignet. Jegliche andere Verwendung des
Gerates ist unzulassig.

Die in diesem Benutzerhandbuch verwendeten
Darstellungen sind schematisch und modellabhéngig.
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Sicherheitshinweise

WARNUNG:

Das Gerat und dessen zugangliche Teile werden beim
Betrieb heil.

Kinder unter 8 Jahren sind fernzuhalten, es sei denn, sie
stehen unter standiger Aufsicht.

+ Das Gerat bei Lieferung sofort auspacken oder auspacken lassen.
Sein allgemeines Aussehen prufen. Eventuelle Vorbehalte schriftlich auf
dem Lieferschein vermerken und ein Exemplar davon behalten.

+ Bitte lesen Sie die vorliegenden Gebrauchshinweise vor der ersten Inbetrieb-
nahme aufmerksam durch, damit Sie Ihr Gerat schnell beherrschen.

+ Diese Betriebsanleitung beim Gerat aufbewahren. Sollte das Gerat an eine
andere Person verkauft oder tberlassen werden, sicher gehen, dass die
Betriebsanleitung mitgegeben wird.

+ Vor der Installation und Benutzung des Gerats sollten diese Hinweise zur
Kenntnis genommen werden. Sie sind fur die Sicherheit des Benutzers und
andere Personen verfasst worden.

+ Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit korper-
lichen und geistigen Behinderungen und Behinderungen der Sinnesorgane
bzw. Personen ohne Erfahrungen und Kenntnisse bedient werden, wenn sie
vorher beaufsichtigt wurden oder Anweisungen zur sicheren Bedienung des
Gerats erhalten haben und die etwaigen Gefahren verstanden haben.

+ Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Beim Reinigen und Pflegen dirfen Kinder nicht unbeaufsichtigt bleiben.

+ Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.
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Sicherheitshinweise

Sicherheitshinweise zum Gebrauch:

+ Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Gerates.
Bitte bewahren Sie das Dokument sorgfaltig auf.

* Unsere Gerate sind nicht fur die gewerbliche Nutzung bestimmit,
sondern nur fur den Gebrauch im Haushalt.

« Wahrend des Betriebes des Kochfeldabzugs miissen die Metallfettfilter
immer eingesetzt sein, ansonsten kann sich Fettdunst im Absauggehause
und im Abluftsystem ablagern.

« Frittieren oder das Arbeiten mit Olen oder Fetten darf wegen der Brandgefahr
nur unter standiger Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.
Bei bereits mehrfach verwendetem Ol steigt das Risiko der Selbstentziindung!

* Bei gleichzeitigem Betrieb des Kochfeldabzugs im Abluftbetrieb und
Feuerstatten darf im Aufstellraum der Feuerstatte der Unterdruck nicht
groRer als 4 Pa (4 x 105 bar) sein.

In jedem Fall ist der zustandige Kaminkehrermeister zu befragen.

« Der Kochfeldabzug darf auf keinen Fall an einen in Betrieb befindlichen
Rauch- oder Abgaskamin anderer Gerate (Boiler, Kessel, Ofen etc.) ange
schlossen werden. Es darf auch kein Schacht verwendet werden, welcher
der Be- und Entluftung von Raumen mit Feuerstatten dient!

Sicherheitshinweise zu Wartung, Reinigung und Pflege:

+ Bei allen Wartungs- und Reinigungsarbeiten Netzstecker ziehen oder die
entsprechende Sicherung im Haussicherungskasten ausschalten.

+ Der Kochfeldabzug darf nicht mit einem Dampfreiniger gereinigt werden.

+ Bei Nichtbeachtung der Wartungs- und Reinigungsarbeiten besteht infolge
von Fettablagerungen Brandgefahr!

* Reparaturen durfen nur von autorisiertem Fachpersonal durchgefiihrt
werden. Bei eigenméachtigem Eingriff erldschen alle Haftungs- und Gewahr-
leistungsanspruiche.
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Ihr Geriat im Uberblick

Diese Bedienungsanleitung beinhaltet die Montage und Gebrauch des Kochfeldabzuges.
Fir die Montage und Gebrauch des FlexX-Induktionskochfeldes nehmen Sie bitte die Gebrauchs- und Montage-
anweisung zur Hand, die der Verpackung des FlexX-Induktionskochfeldes beigelegt ist.

Motorblock fiir Kochfeldabzug
Bedieneinheit fir Kochfeldabzug
Absaugklappe
Absauggehause mit Auffangwanne und Luftleitblech
Flexschlauch (125er)
Metallfettfilter
Profi-Aktivkohlefilter
Luftaustritts6ffnung
Elektronikbox
0 Bedieneinheit fur FlexX-Induktionskochfeld

H
S OWoONO TR WN =

Kochfeldabzug 1092 30
Abluftmodul

Kochfeldabzug 1092 40
Umluftmodul
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Bedienung des Kochfeldabzugs (Touch-Control)

Leistung
vermindern

Leistungsanzeige

Leistung
erhohen

+

Geblase
ein / aus

Bedienfeld elektronische Steuerung

Bedieneinheit

Die Bedieneinheit befindet sich rechts im vorderen
Bereich des FlexX-Induktionsfeldes (Pfeil); sie ist benut-
zerfreundlich gestaltet und einfach zu handhaben.

Bitte beachten Sie:

Der Kochfeldabzug kann nur bei gedffneter
Absaugklappe in Betrieb genommen wer-
den.

Motor-Stopp-System

Wenn Sie bei laufender Absaugung die Absaugklappe
schlieRen, stoppt das Geblase, die Steuerelektronik bleibt
jedoch in Bereitschaft.

Sobald Sie die Absaugklappe wieder 6ffnen, wird der Be-
trieb in der zuletzt gewahlten Leistungsstufe fortgesetzt.

Im Standby-Betrieb ist die Beleuchtung des Bedienfeldes
ausgeschaltet. Die Schaltflache "Geblase ein / aus” ist
durch einen Kreis gekennzeichnet.

Geratemotor ein- / ausschalten.

Beim Beriihren von (Geblase ein/aus)

wird automatisch die zuletzt eingestellte Leistungsstufe
gewahlt und in der Leistungsanzeige dargestellt. Wieder-
holtes Berthren der Schaltflache schaltet das Geblase
wieder aus.

Kindersicherung

Wenn Sie diese Schaltflache fur die Dauer von mindes-
tens 5 Sekunden bertihren, wird das Bedienfeld gegen
unbeabsichtigte Betatigung gesperrt (Kindersicherung).
In der Leistungsanzeige erscheint ein Punkt. Wiederhol-
tes Berihren dieser Schaltflache flir mindestens 5 Se-
kunden hebt die Sperre des Bedienfeldes wieder auf.

Beim Beriihren von = (Leistung verringern)

erscheint in der Leistungsanzeige eine ,1”. Das heil3t:
Beim Einschalten mit dieser Schaltflache wird automa-
tisch die niedrigste Leistungsstufe ,1” gewahlt.
Verwenden Sie diese Schaltflache auch zum Verringern
der Geblaseleistung.

Beim Beriihren von (Leistung erh6hen)

erscheint in der Leistungsanzeige eine ,4”. Das heilt:
Beim Einschalten mit dieser Schaltflache wird automa-
tisch die hochste Leistungsstufe ,4” gewahlt. Verwenden
Sie diese Schaltflache auch zum Erhéhen der Geblase-
leistung.

Bitte beachten Sie:
Leistungsstufe ,4” (Intensivstufe) wird nach finf Minuten
automatisch in Stufe 3 zurlickgeschaltet

Nachlaufautomatik
Initialisierung: Fur 5 Sekunden bertihrt lassen. Nach
15 Minuten wird das Geblase automatisch ausgeschaltet.

Metallfettfilter-Sattigungsanzeige "F"

Nach ca. 35 Betriebsstunden blinkt “F” in der Leistungs-
anzeige. Zum Léschen fiir 10 Sek. IRl beriihrt lassen.
Nach 3 Stunden wird Anzeige ,F* automatisch geldscht.
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Bedienfeld elektronische
Steuerung

Welche Leistungsstufe soll gewahlt werden?

Die Leistungsstufe des Gerétes soll den anfallenden
Koch- und Bratenduinsten angepasst werden, d.h. bei
geringem Dunst sollte eine geringe bzw. bei starkem
Dunst eine héhere Leistungsstufe gewahlt werden:

Fir den Dauerbetrieb stehen 3 Normalstufen zur
Verfugung ("1" = kleine Leistung, "2" = normale
Leistung, "3" = hohe Leistung).

Voriibergehend lasst sich eine Intensivstufe (blin-
kende Anzeige "4") fiir hochste Absaugleistung
zuschalten (fur maximal 5 Min., danach schaltet die
Elektronik wieder automatisch zuriick auf
Leistungsstufe "3").

Bitte beachten Sie, dass Sie das Gerat bereits
zusammen mit der Kochstelle einschalten, damit sich
ein Luftstrom aufbauen kann. Dies wirkt sich positiv
auf die Absaugleistung aus.

Nach dem Kochen sollte das Geréat noch etwas nach-
laufen, damit die restlichen Geriiche und verbleibende
Restfeuchtigkeit abgezogen werden kénnen.

Das Geblése schaltet sich selbsttétig 2 Stunden
nach dem Einschalten bzw. der letzten Anderung
der Leistungsstufe aus.

Kochfeldabzug Funktionsweise

Die Absaugklappe ist im gedffneten Zustand leicht an-
geschragt. Der vom Geblase erzeugte Unterdruck wird
dadurch auf die Oberkante des Kochgeschirrs gerichtet.
Oberhalb des Kochgeschirrs entstehender Wrasen wird
nach hinten in die Ausschnittséffnung der Glaskeramik
abgezogen. Dies lenkt den Wrasen zu den Fettfiltern in
der Absaugwanne:

Kochgeschirr ausschlieBlich nebeneinander auf dem
Kochfeld platzieren, um einen optimalen Wrasenabzug
zu gewahrleisten:

Bei hohen Topfen kann
es notig sein, dass wah-
rend des Kochens der
Deckel zur Absaugklap-
pe hin schrag angestellt
auf den Topf gelegt

werden muss, um den \
sl P
bessern:

Bitte beachten Sie:

Sollte sich Kondenswasser oder Wrasen-
riickstdnde auf der Glaskeramik ablagern,
so sind diese mit einem geeigneten Lap-
pen aufzunehmen.
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Wartung, Reinigung und Pflege

ACHTUNG:

Vor samtlichen Wartungs- und
Reinigungsarbeiten ist der Netz-
stecker zu ziehen bzw. die Sicher-
ung auszuschalten oder herauszu-
schrauben!

Wartungsintervalle

Eine regelmaRige Wartung des Kochfeldabzugs ist
unbedingt erforderlich, um die Leistungsfahigkeit des
Gerates Uber einen langen Zeitraum zu gewahrleisten.
Wenn die Metallfettfiltter mit Fett- und Schmutzpartikeln
zugesetzt sind, wird die Funktion des Gerates stark
beeintr&chtigt.

Innerhalb des Kochfeldabzugs und des Abluftsystems
kann es zu unndtigen Fettablagerungen kommen, was
im Laufe der Zeit zu einem erhdhten Brandrisiko flihren
kann.

Die Profi-Aktivkohlefilter P 220 (nur Umluftmodul KXI
1092 Basic-PLUS 40) missen in regelmaRigen
Abstanden ausgetauscht werden. Ersatz-Profi-
Aktivkohlefilter konnen Sie von lhrem Fachhandler
beziehen.

* Reinigungsintervall des Absaugkastens, der Auf-
fangwanne und des Luftleitbleches:
nach jedem Gebrauch

* Reinigungsintervall der Metallfettfilter:
alle 1-2 Wochen, entsprechend der Gebrauchs-
haufigkeit, aber spatestens nach Erscheinen der
Metallfettfilter-Sattigungsanzeige "F".

¢ Austauschintervall der
Profi-Aktivkohlefilter P 220:
(nur bei Umluftmodul KXI 1092 Basic-PLUS 40)
Der Profi-Aktivkohlefilter P 220 soll alle 3-6 Monate
regeneriert werden, entsprechend der Gebrauchs-
haufigkeit.

Der Profi-Aktivkohlefilter P 220 kann insgesamt bis zu
5x regeneriert werden, danach muss er komplett er-
setzt werden.

Die Regeneration kann in der Spiilmaschine mit einem
einem Normalprogramm bei max. 70° erfolgen.

ACHTUNG:

Bei einer Regeneration darf kein Reini-
gungsmittel, Regeneriersalz und Klarspi-
ler verwendet werden, da diese die Struktur
und die Funktion des Profi-Aktivkohlefilters
zerstoren konnen!

HINWEIS:
Ersatz-Profi-Aktivkohlefilter erhalten Sie
Uber den Kundendienst.

Alternativ kann der Profi-Aktivkohlefilter auch in einem
Wasserbad bei max. 70°C fiir 60 Minuten eingelegt wer-
den. AnschlieRend den Profi-Aktivkohlefilter abtropfen
lassen und bei normaler Raumtemperatur trocken lassen.

Die Reinigungs- und Wartungsintervalle sollten gene-
rell eingehalten werden, damit sich der Fettdunst
nicht an Kiichenwanden und -mobeln niederschla-
gen kann.

Wenn die Metallfettfilter bei Umluftbetrieb nicht regel-
maBig gereinigt werden, setzen sich auch die Profi-
Aktivkohlefilter schneller zu und das Gerét verliert an
Leistungsfahigkeit.

Reinigung des Kochfeldabzugs
* Netzstecker ziehen bzw. die Sicherung ausschalten!

+ Der Kochfeldabzug darf nicht mit einem Dampf-
reiniger gereinigt werden!

Agressive Reinigungsmittel, wie z.B. Essigreiniger,
Scheuermittel, Schleifgranulat und spitze Gegenstande
beschédigen die Oberflache des Gerétes und sollten
daher keinesfalls verwendet werden.
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Wartung, Reinigung und Pflege

Metallfettfilter reinigen

Herausnehmen der Metallfettfilter
Die Metallfettfilter (6) befinden sich unter der
Absaugklappe (3).

Die geschlossene Absaugklappe (3) durch leichten
Druck nach unten entriegeln. Hierzu bitte auf der linken
und rechten Seite im vorderen Bereich der Absaugklappe
(3) gleichzeitig leicht driicken (Abb. a).

Abb. a

Anschlieend wird die Absaugklappe (3) von einer Gas-
druckfeder selbsttatig gedffnet (Abb. b).

Bitte beachten Sie:

Die Absaugklappe stets sorgfiltig
offnen und schlieBen.

UbermiRige duRere Krafteinwirkung
ist zu vermeiden!

Absaugklappe (3) im gedffneten Zustand leicht nach
schrag vorne ziehen und abnehmen (Abb. c).

Abb. ¢

Flihrungsnut

Beim spateren Wiedereinsetzen miissen die beiden
Fuhrungsnuten der Absaugklappe (3) auf die seitlichen
Drehzapfen geschoben werden (Abb. d, e, f)

Drehzapfen

e 6 & Offnungs-
“ 9 fes mechanismus

mit Gasdruck-
feder

Métallfettflter -

Abb. f

10
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Wartung, Reinigung und Pflege

Die Metallfettfilter (6) sind jetzt sichtbar und zuganglich.
Metallfettfilter nach oben herausziehen (Abb. g).

Anschliefend das Luftleitblech (12) nach oben abneh-
men (Abb. h).

Auffangwanne (11) herausnehmen (Abb. i, k).

Die Auffangwanne ist in zwei Schilssellochbohrungen
eingehangen.

Zum Herausnehmen heben Sie die Auffangwanne etwas
an und ziehen Sie sie etwas zu sich.

Anschliefend kann die Auffangwanne entnommen wer-
den.

Der Zusammenbau erfolgt in umgekehrter
Reihenfolge.

Abb. g

11
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Wartung, Reinigung und Pflege

Die Bestandteile der Absaugung (von unten nach oben):

Auffangwanne, Luftleitblech, Metallfettfilter und Absaugklappe.

Reinigung

+ Alle Bestandteile der Absaugung mit heiRem Spiil-
wasser vorsichtig reinigen und anschlieRend gut ab-
trocknen.

+ Metallfettfilter kénnen auch in der Geschirrsplil-
maschine mit einem Normalprogramm bei ca. 55°C
gereinigt werden.

Hinweis

Beim Reinigen von Metallfettfiltern bitte darauf achten,
dass die Gitter nicht beschadigt werden. Durch haufiges
Reinigen oder die Verwendung von aggressiven
Reinigungsmitteln kdnnen Farbverénderungen auftreten
Diese Farbveranderungen haben keinen Einfluss auf die
Filterfunktion und sind kein Reklamationsgrund!

ACHTUNG:

Aggressive Reinigungsmittel konnen
einzelne Filtermatten der Fettfilters
unwiederbringlich zerstéren.

In diesen Fallen miissen die Fettfilter
umgehend gegen neue Fettfilter ersetzt
werden.

Ersatz-Fettfilter erhalten Sie (iber den
Kundendienst.

Diese Falle unterliegen nicht der Garantie.

Achten Sie beim Wiedereinsetzen auf die Ausrich-
tung: Der abgeschragte Teil des Metallfettfilters muss zur
Bedienseite weisen:

Metallfettfilter-Sattigungsanzeige I6schen

Nach erfolgter Reinigung ist die Metallfettfilter-Sat-
tigungsanzeige "F" folgendermalien zu I6schen:

+ Schaltflache "-" fiir ca. 10 Sekunden beriihrt lassen,
die Anzeige verlischt.

+ Sollte sich die Metallfettfilter-Sattigungsanzeige "F"
nicht I6schen lassen, trennen Sie die Dunstabzugs-
haube fiir etwa 15 - 20 Sekunden vom Stromnetz und
wiederholen Sie den Losch-Vorgang noch einmal.

+ Die Metallfettfilter-Sattigungsanzeige ist zeitge-
steuert und erinnert nach ca. 35 Stunden Betriebszeit
erneut durch Erscheinen der Metallfettfilter-Sat-
tigungsanzeige "F" an die anstehende Reinigung
der Metallfettfilter.

12
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Profi-Aktivkohlefilter austauschen

ACHTUNG: = [ 1=

Vor samtlichen Wartungs- und ) ) )
Reinigungsarbeiten ist der Netz- \ N
stecker zu ziehen bzw. die Sicher- 1 %e}g’ %,
ung auszuschalten oder herauszu- \%«5 Oéc,
schrauben! S To,
Filtertyp P 220 (nur fiir Umluftmodul KXI 1092 Basic- .
PLUS 40)
+ Die beiden Profi-Aktivkohlefilter P 220 befinden sich il
links und rechts unterhalb der beiden Ansaugéffnungen , Abluft?ffnung i
hinter den Filterdeckeln (Abb. a). = =

+ Filterdeckel schrag nach oben herausziehen.
Jetzt ist der Profi-Aktivkohlefilter P 220 sichtbar und
zuganglich (Abb. b).

Abb. b

+ Verbrauchten Profi-Aktivkohlefilter P 220 heraus-
ziehen (Abb. c).

* Neuen Profi-Aktivkohlefilter P 220 einsetzen,
Filterdeckel wieder einschieben.

Abb. ¢

Hinweis

Bei Umluftbetrieb sollte der Kochfeldabzug nach
Beendigung des Kochvorganges zum Nach-
trocknen des Profi-Aktivkohlefilters fir etwa 10 bis
15 Minuten eingeschaltet werden.

Bei diesem Gerat bietet es sich an zu diesem
Zwecke die praktische Nachlaufautomatik zu ver-
wenden. Siehe dazu auch Abschnitt "Bedienung
des Kochfeldabzugs".

13
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Lieferumfang FlexX-Induktionskochfeld KXI 1092 Basic-PLUS

3 - Absaugklappe
6 - Metallfettfilter

11 - Auffangwanne —

12 - Luftleitblech S ©\

e E

14
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Vorbereitende Arbeiten am FlexX-Induktionskochfeld KXl 1092 Basic-PLUS

Bevor das FlexX-Induktionskochfeld aus seiner Ver-
packung genommen und in den vorbereiteten Aus-
schnitt der Arbeitsplatte eingesetzt werden kann,
muss an seiner Riickseite eine selbstklebende Dich-
tung aufgebracht werden:

Dichtung aufkleben:

FlexX-Induktionskochfeld vorerst im Verpackungskarton
belassen. Schutzfolien soweit entfernen, dass die Rick-
seite zuganglich wird.

Umlaufenden Glasrand des FlexX-Induktionskochfel-
des fettfrei vorbereiten.

Die Dichtung (E) nach Abnehmen der Schutzfolie (F) mit

2 mm Abstand zur AuRenkante des Glases aufkleben.

Einbau FlexX-Induktionskochfeld KXI 1092 Basic-PLUS
Einbauvoraussetzungen:

Furniere unter der Arbeitsplatte miissen mit hitzebe-
standigem Kleber (100 °C) verarbeitet sein.

Die Wandabschlussleisten miissen hitzebestandig
sein.

Dieses Gerat entspricht bezlglich des Schutzes gegen
Feuergefahr dem Typ Y (IEC 33-2-6). Nur Geréte die-
ses Typs diirfen einseitig an nebenstehende Hoch-
schrénke oder Wande eingebaut werden.

Der Abstand zwischen Ausschnitt und einer Mauer
und/oder einem Mdbelstlick muss mindestens 50 mm
betragen.

Der Ausschnitt muss mit speziellem Lack, Silikonkaut-
schuk oder GieRharz versiegelt werden, um ein Auf-
quellen der Arbeitsplatte durch Feuchtigkeit zu verhin-
dern. Sorgen Sie dafiir, dass das mitgelieferte Dich-
tungsband sorgféltig aufgeklebt ist.

Das Kochfeld darf nicht Gber Herden, Backdfen, Ge-
schirrspllern, Wasch- oder Trockengeréten eingebaut
werden.

Befindet sich unter dem Kochfeld eine Schublade, diir-
fen in der Schublade keine brennbaren Gegenstande,
z.B. Spraydosen, aufbewahrt werden.

Es muss sichergestellt werden, dass das Anschluss-
kabel des Kochfeldes nach dem Einbau keinen me-
chanischen Belastungen, z.B. durch eine Schublade,
ausgesetzt ist.

Um eine ausreichende Belliftung der Elektronik im
Kochfeld zu erzielen, ist unter der Mulde ein Luftraum
von 20 mm notwendig. Ein Luftspalt an der Frontseite
des Kuichenmdbels wird nicht benétigt.

- Zwischenbdden sind bei Oranier-Kochfeldern nur er-

forderlich, wenn eine Schublade unterhalb des Koch-
feldes eingebaut ist. Der Zwischenboden darf nur mit
Werkzeugen entfernbar sein. Der Abstand von Zwi-
schenboden zur Kochfeldunterseite soll mindestens
20 mm betragen. Dieser Abstand kann bis auf 15 mm
reduziert werden, wenn ein zuséatzlicher Luftdurchlass
von 120 cm? gegeben ist, z.B. durch Lochungen im
Zwischenboden.

Achtung:

Montage und Anschluss diirfen nur durch
einen autorisierten Fachmann vorgenom-
men werden. Der Benutzer muss darauf
achten, dass die an seinem Wohnsitz
geltenden Normen und Bestimmungen
eingehalten werden.

Elektroanschluss
FlexX-Induktionskochfeld

KXI 1092 Basic-PLUS

Detaillierte Anweisungen und Hinweise zum Elektroan-
schluss des FlexX-Induktionskochfeldes KXI 1092 Basic-
PLUS entnehmen Sie bitte der separaten
Bedienungsanleitung zu diesem Gerat.

15
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Einbau FlexX-Induktionskochfeld KXI 1092 Basic-PLUS Montageskizze
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Ausschnittmal’ FlexX-Induktionskochfeld
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MaRzeichnung flachenbiindiger Einbau

Stufenfrésung
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Montageablauf FlexX-Induktionskochfeld KXI 1092 Basic-PLUS

mit Kochfeldabzug Abluft 1. Abluftmodul 1092 30 installieren
Kurziibersicht Montageablauf

Bei korrekter Positionierung zeigt die geschlossene Seite
1. Abluftmodul 1092 30 installieren. des Elektronikmoduls zum Bediener.

1.1 Position Abluftstutzen andern.

2. Abluftinstallation vornehmen und am Motorblock
anschlieRen. Bedienseite

3. Einsetzen FlexX-Induktionskochfeld in eine
Arbeitsplatte.

3.1 Spaltmal®e und Flachenbundigkeit der
Absaugklappe einstellen.

4. Steckverbindungen zwischen FlexX-Induktions-

kochfeld und Abluftmodul herstellen. Die Montagehéhe des Motor-
blocks kann durch StandftiRe

und den Verlangerungen
an die unterschiedlichsten
6. Stromversorgung herstellen. Anforderungen angepasst
werden.

220022200 |

S S 5 90 0 0 o

2

5. Alu-Flexschlauche zwischen FlexX-Induktions-
kochfeld und und Abluftmodul installieren.

Auch eine Aufstellung ohne StandfiiRe direkt auf einem
Schrankboden ist denkbar. In diesem Fall miissen die bei-
den quadratischen Dammplatten 180 x 180 x 10 mm (19;
Lieferumfang) zum Einsatz kommen.

Bitte beachten Sie:
Bei einer Aufstellung ohne StandfiiRe
direkt auf einem Schrankboden ist es
unbedingt erforderlich, den Motorblock
akustisch vom Schrankboden zu entkoppeln!
Zu diesem Zweck befinden sich 2 quadratische Damm-
platten (19) im Lieferumfang, die vor der Aufstellung ; :
mit doppelseitigem Klebeband an das Bodenblech des Bodenblech
Motorblocks geklebt werden. - Motorblock

Doppelseitiges
Klebeband

18
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Abluftmodul KX11092Basic-PLUS 30: HinweisezubaulichenVoraussetzungen

Bei der Montage des Abluftmoduls KXI 1092 Basic-
PLUS 30 beachten Sie bitte folgende Hinweise:

+ Wichtig: In Wohnungen mit offenen Feuerstellen wie
z.B. Kacheldfen, Kohledfen, Kamine 0.8. muss grund-
satzlich eine ausreichende Frischluftzufuhr sicher-
gestellt sein. Dies geschieht am besten durch einen
Ab- und Zuluftmauerkasten oder einen Fensterkipp-
schalter. Vor Inbetriebnahme muss das Geréat von
einem Kaminkehrermeister abgenommen werden.

+ Das Abluftmodul darf auf keinen Fall an einen in Be-
trieb befindlichen Rauch- oder Abgaskamin anderer
Geréte (Boiler, Kessel, Ofen etc.) angeschlossen wer-
den. Es darf auch kein Schacht verwendet werden,
welcher der Be- und Entliftung von Rdumen mit
Feuerstétten dient.

+ Bei Anschluss an stillgelegte Rauch- oder Abgaska-
mine ist die Zustimmung des zustandigen Kamin-
kehrermeisters einzuholen.

In jedem Fall sind die jeweiligen
Lander-Bauvorschriften zu beachten!

Beim Verlegen der Abluftleitung sollte folgendes
beachtet werden:

- Kurze, gerade Abluftstrecken wahlen.

- Méglichst wenige Rohrbogen verwenden.

- Verlegen der Rohre nicht in spitzen Winkeln,
sondern in flachen Bogen.

- Abluftkasten und Rohre sollen durchgangig
@ 150 mm aufweisen.

+ Keine Kunststoff-Flex-Abluftschlduche verwenden,
da sonst eventuell unerwiinschte Luftlaufgerausche
wie z.B. Rascheln, Rattern etc. entstehen kdnnen und
die Abluftleistung des Gerates erheblich einge-
schrénkt wird bzw. zum Erliegen kommen kann.

Wichtiger Hinweis

Bei gleichzeitigem Betrieb des Kochfeldabzugs
im Abluftbetrieb und Feuerstatten darf im
Aufstellraum der Feuerstatte der Unterdruck
nicht groRer als 4 Pa (4 x 105 bar) sein.

Zu diesem Zweck sind unbedingt die notwendi-
gen MaBnahmen zum Druckausgleich zu tref-
fen.

Dies geschieht entweder durch eine geeignete
Zuluftéffnung oder durch Einsatz eines Fenster-
schalters, der eine Inbetriebnahme des Gerates
nur bei geodffnetem bzw. gekipptem Fenster
zulasst.

e0 00 0000000000000 000000 00 00

@00 0000000000000 00000000000 0

@000 0000000000000 00000000 0 00
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Ubersicht Lieferumfang
Abluftmodul 1092 30

1 - Motorblock fiir Kochfeldabzug
5 - Flexschlauch
9 - Elektronikbox

10 - Abluftstutzen Motor
(Wahlweise nach hinten/unten)

14 - Standful
(mit Schwingungsdampfer)

15 - StandfuBverléangerung VL/HR
16 - StandfuBverlangerung VR/HL
17 - Schraube M4x20 mm

18 - Schraube M4x12 mm

19 - Dammplatte 2x

15

00%%9%%2%%99%9%%
68060606060060068

F
IK“I:Z:ZZZZZZZZ:Z:ZZI

5
1
10 R
15 16
14L} J14
17 18 19
10x 13x 2x

20



ORANIER @

MaRskizzen Abluftmodul 1092 30
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1.1 Position Abluftstutzen andern

Fir grotmagliche Flexibilitat bei der Installation des Ab-
luftmoduls kann der Abluftstutzen hinten (Auslieferungs-
zustand) oder unten am Abluftmodul positioniert werden.

Um den Abluftstutzen nach unten zu verlegen, gehen Sie
bitte wie folgt vor:

Alle Schrauben des Motorkastendeckels I6sen und Mo-
torkastendeckel abnehmen.

Alle Schrauben der Front und der Riickseite des Motor-
kastens l6sen, damit die Wande spater etwas nach auften
gedriickt werden kénnen, um den Abluftstutzen des Mo-
tors aus der Offnung ziehen zu kénnen.

Schrauben der Motorbefestigung I6sen.

Abluftstutzen
hinten

/
/

&
SAgR

Abdeckplatte

=
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1.1 Position Abluftstutzen andern

Schrauben der unteren Abdeckung I6sen...

...und Abdeckung der unteren Austrittsdffnung abnehmen.

Wande des Motorkastens etwas nach aufden driicken und
Geblasemotor herausnehmen

Geblasemotor so drehen, dass Abluftstutzen nach unten
weist (1).

Geblasemotor mit dem Abluftstutzen in untere Austrittsoff-
nung einsetzen (2).

23
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1.1 Position Abluftstutzen andern

Wande des Motorkastens wieder festschrauben.

Hintere Austritts6ffnung mit Abdeckung verschlieen.

Motorkastendeckel wieder aufsetzen und festschrauben.
Achten Sie auf eine mechanisch spannungsfreie und
knickfreie Verlegung der Kabel!

2. Abluftinstallation vornehmen und am Motorblock anschlieRen

Bitte schlieRen Sie nun die kundenseitig zu erstellende Abluftinstallation am Motorblock an.

24
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3. Einsetzen FlexX-Induktionskochfeld KXI 1092 Basic-PLUS in eine
Arbeitsplatte

Bitte beachten Sie:
ACHTUNG BRUCHGEFAHR: Wir empfehlen dringend, das Einsetzen
Konstruktionsbedingt besteht an den des FlexX-Induktionskochfeldes von 2
schmalen Stegen der Glases héchste Personen durchfiihren zu lassen!

Bruchgefahr der Glaskeramikscheibe!
Das Kochfeld darf auf keinem Fall an diesen
schmalen Stegen gefasst oder getragen werden.

Es darf auch keine andere Belastung an diesen
schmalen Stegen ausgelibt werden.

Zum Einsetzen in den vorbereiteten Ausschnitt der Ar-
beitsplatte die Einheit aus Absauggehause (4) und FlexX-
Induktionskochfeld (13) jeweils an der Vorderkante und
innerhalb des Absauggehéuses fassen.

7,

Das Kochfeld darf
i auf keinen Fall an
diesen  schmalen
Stegen gefasst oder
getragen werden!

Einheit aus Absauggehduse (4) und FlexX-Induktions-
kochfeld (13) in den vorbereiteten Ausschnitt der Arbeits-
platte einsetzen.

Das Kochfeld muss an die Vorderkante des Aus-
schnitts gesetzt werden, damit die Mechanik der
Absaugklappe auf der Riickseite des Gerates nicht
behindert wird.

Auffangwanne (11) und Luftleitblech (12) in das Absaug-
gehduse (4) einsetzen.

Auffangwanne
hier einhangen

Auffangwanne
hier auflegen

Luftleitblech

hier einhéingen (Prinzipdarstellung; Vorgang auch auf gegenuberliegen-

der Seite entsprechend vornehmen)
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3.1 Absaugklappe einsetzen

Schrauben B

Absaugklappe (3) in das Absauggehause (4) einsetzen.

Die beiden Fiihrungsnuten der Absaugklappe (3) missen  Flihrungsnut
dabei auf die seitlichen Drehzapfen im Absauggehause

(4) geschoben werden.

Danach testen, ob sich die Absaugklappe (3) problemlos
6ffnen und schlieRen lasst.
Sollten dabei Probleme auftreten, muss die Position des
Kochfeldes im Arbeitsplatten-Ausschnitt (Kochfeld nach
vorne schieben) und/oder die AusschnittgroRe in der Ar-
beitsplatte gepriift werden.

3.2 Spaltmafe und Flachenbiindigkeit der Absaugklappe einstellen

Wichtiger Hinweis:

Das Spaltmal} und die Flachenbiindigkeit sind werkseitig voreingestellt. Sollte die Absaugklappe nicht
arretieren oder nicht flachenbiindig schlielRen, sollten zuerst die Hinweise auf Seite 39 "Im Falle einer
Stoérung" gelesen und gepriift werden. Erst danach mit den Manahmen in diesem Kapitel fortfahren.

3.2.1 Horizontale Feinjustierung (Spaltmafe)

Zur horizontalen Feinjustage der Spaltmafe werden die
Schrauben (B) an den Seitenteilen durch Drehen nach

links (gegen den Uhrzeigersinn) gelockert. Seitenteil

Anschliefend kdnnen die beiden Seitenteile im Rahmen
der Langldcher verschoben und nach erfolgter Feinjusta-
ge durch Drehen der Schrauben (B) nach rechts (im Uhr-
zeigersinn) wieder festgezogen werden.

Die Schrauben sind dabei handfest anzuziehen.

Seitenteil verschieben

3.2.2 Vertikale Feinjustierung (Flachenbiindigkeit)

Achtung: Max. Verstellméglichkeit ca. 2 mm!|  Seitenteil von oben: a—
Im Falle, dass dieser Verstellbereich ~
nicht ausreicht, sollten Sie die nachfol-
gend beschriebene "Grobeinstellung
Flachenbiindigkeit" vorab vornehmen.

Seitenteil seitlich:

[ : o
Auf der Oberseite der Seitenteile sind je zwei Kunststoff- (./
Madenschrauben (E). Mit diesen Madenschrauben kann
die vertikale Position der Absaugklappe feinfiihlig einge-

stellt werden.
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3.2.3 Vertikale Grobeinstellung (Flachenbiindigkeit):
Schraube (C) vorsichtig durch Drehen nach Rechts
(ca. 1/2 Umdrehung) lockern. AnschlieBend durch Ver-
stellen der Gewindestange (D) Flachenbundigkeit der
Absaugklappe (3) mit dem FlexX-Induktionskochfeld (13)
einstellen.
Nach erfolgter Einstellung Schraube (C) wieder festzie-
hen (Achtung: Schraube nach Links drehen).

Hinweis:
Schraube (C) vorsichtig mit einer Rechts-
drehung losen.

3.3 Feinjustierung der Absaugklappen-Woélbung

Kochfeld und Absaugklappe sind in gleicher Weise etwas nach oben gewdlbt. Um die Wélbung der Absaugklappe exakt
an die Wolbung des Kochfeldes anzupassen, die Schrauben (B) an den Seitenteilen fester anziehen. Die Wélbung der
Absaugklappe wird dadurch flacher.

" — ) ~— e o - = B— =y
—_ o = T - —
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4. Steckverbindungen zwischen FlexX-Induktionskochfeld und Abluftmodul
herstellen

Kabelbaum vom FlexX-Induktionsfeld zum Kochfeldab-
zug verlegen. Kabelbaum nicht knicken und sorgfaltig mit
die Kabelbaumhalterungen fixieren.

abelbaum —»

Stecker des Kabelbaums mit den entsprechenden Buch-
sen der Elektronikbox verbinden.

Achten Sie bitte darauf, dass alle Stecker ordnungsge-
maR einrasten.

1) Stromversorgung

2) Motorkabel (vormontiert)

3) Steckverbindung Kontaki-Schalter
4) Datenkabel der Bedienelektronik
5) Erdungsleitung

Auf dem Gehause muss zudem der Flachstecker der Er-
dungsleitung (5) auf die dafiir vorgesehene Steckerfahne
am Motorblock gesteckt werden.

'\ Hier wird die
Erdungsleitung (5) —>n
aufgesteckt

Alle Steckverbindungen sollten mechanisch spannungs-
frei hergestellt werden, der Kabelbaum darf nicht an den
Steckverbindungen "ziehen".

\ Kabelbalim

\
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5. Alu-Flexschlauche zwischen FlexX-Induktionskochfeld und Abluftmodul

installieren

Alu-Flexschlauch auf Ansaugflansch aufsetzen.
Alu-Flexschlauch mit drehenden Bewegungen iber die
Dichtlippe des Ansaugflansches schieben.

Die doppelt ausgefiihrten Dichtlippen der Flansche sor-
gen fiir sichere und dichte Verbindung von Ansaugkasten
mit dem Motorblock. Es sind keine zusatzlichen Schlauch-
schellen zur Befestigung mehr notwendig.

Alu-Flexschlauch auf Absaugflansch aufsetzen.
Alu-Flexschlauch mit drehenden Bewegungen iber die
Dichtlippe des Absaugflansches schieben.

6. Stromversorgung herstellen

Der Kochfeldabzug wird ab Werk mit Anschlussleitung
und Netzstecker ausgeliefert. Er kann an jede vorschrifts-
maRig installierte und abgesicherte Schutzkontakt-
steckdose (230 V / 50 Hz Wechselspannung) ange-
schlossen werden.

Falls die verwendete Steckdose nach Montage des
Kochfeldabzugs nicht mehr frei zugénglich ist, muss der
verwendete Stromkreis zum Zwecke von Wartungsarbei-
ten abgeschaltet werden kdnnen.

Das Gerat entspricht Schutzklasse 1.

Dichtlippe

ACHTUNG: Dpie Anschlussleitung

muss im Falle einer Beschédigung
durch eine neue Anschlussleitung vom
Hersteller oder seinem Kundendienst
ersetzt werden.




ORANIER

Ubersicht Lieferumfang
Umluftmodul 1092 40

- Motorblock fiir Kochfeldabzug
- Flexschlauch
Metallfettfilter

- Profi-Aktivkohlefilter P 220
(hinter Filterdeckel)

8 - Luftaustritts6ffnung

9 - Elektronikbox

17 - Schraube M4x20 mm

18 - Schraube M4x12 mm

20 - Standful (h6henverstellbar)
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MaRskizzen Umluftmodul 1092 40
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Bitte beachten Sie:

A

Die Flache der Austritts6ffnung im
Sockelbereich muss mindestens

530 cm? betragen.

Dies wird idealerweise durch den Einsatz
von geeigneten Liftungsgittern realisiert.
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Montageablauf FlexX-Induktionskochfeld KXI 1092 Basic-PLUS
mit Kochfeldabzug Umluft 1. Umluftmodul 1092 40 installieren

Bei korrekter Positionierung zeigt die geschlossene Seite
des Elektronikmoduls zum Bediener.

Kurziibersicht Montageablauf

1. Umluftmodul installieren.
2. Profi-Aktivkohlefilter P 220 einsetzen.

3. Einsetzen FlexX-Induktionskochfeld in eine Arbeits-
platte.

3.1 SpaltmalRe und Flachenbindigkeit der
Absaugklappe einstellen.

4. Steckverbindungen zwischen FlexX-Induktions-
kochfeld und Umluftmodul herstellen.

5. Alu-Flexschlauche zwischen FlexX-Induktions-
kochfeld und Umluftmodul installieren.

6. Stromversorgung herstellen.

4 einzeln verstellbare
StandfiiBe erlauben eine
problemlose horizontale
Ausrichtung des Motor-
blocks.

2. Profi-Aktivkohlefilter P220
einsetzen

Die beiden Profi-Aktivkohlefilter P 220 werden links und
rechts unterhalb der beiden Ansaugéffnungen hinter den
Filterdeckeln eingesetzt.

Filterdeckel schrag nach oben herausziehen.

Jetzt konnen die Profi-Aktivkohlefilter P 220 eingesetzt
werden.
Anschlielend Filterdeckel wieder einschieben.
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3. Einsetzen FlexX-Induktionskochfeld KXI 1092 Basic-PLUS in eine
Arbeitsplatte Bitte beachten Sie:

ACHTUNG BRUCHGEFAHR: Wir empfehlen dringend, das Einsetzen
Konstruktionsbedingt besteht an den des FlexX-Induktionskochfeldes von 2
schmalen Stegen der Glases héchste Personen durchfiihren zu lassen!
Bruchgefahr der Glaskeramikscheibe!

Das Kochfeld darf auf keinem Fall an diesen
schmalen Stegen gefasst oder getragen werden.

Es darf auch keine andere Belastung an diesen
schmalen Stegen ausgeiibt werden.

Zum Einsetzen in den vorbereiteten Ausschnitt der Ar-
beitsplatte die Einheit aus Absauggehause (4) und FlexX-
Induktionskochfeld (13) jeweils an der Vorderkante und
innerhalb des Absauggehauses fassen

)

Das Kochfeld darf
i auf keinem Fall an
diesen  schmalen
Stegen gefasst oder
getragen werden!

Einheit aus Absauggehéuse (4) und FlexX-Induktions-
kochfeld (13) in den vorbereiteten Ausschnitt der Arbeits-
platte einsetzen.

Das Kochfeld muss an die Vorderkante des Aus-
schnitts gesetzt werden, damit die Mechanik der
Absaugklappe auf der Riickseite des Gerates nicht
behindert wird.

Auffangwanne (11) und Luftleitblech (12) in das Absaug-
gehause (4) einsetzen.

Auffangwanne
hier einhangen

Auffangwanne
hier auflegen

Luftleitblech

hier einhéingen (Prinzipdarstellung; Vorgang auch auf gegenuberliegen-

der Seite entsprechend vornehmen)
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3.1 Absaugklappe einsetzen

Absaugklappe (3) in das Absauggehause (4) einsetzen.
Die beiden Fuhrungsnuten der Absaugklappe (3) miissen
dabei auf die seitlichen Drehzapfen im Absauggehéuse
(4) geschoben werden.

Danach testen, ob sich die Absaugklappe (3) problemlos
6ffnen und schlieRen lasst.
Sollten dabei Probleme auftreten, muss die Position des
Kochfeldes im Arbeitsplatten-Ausschnitt (Kochfeld nach
vorne schieben) und/oder die AusschnittgroRRe in der Ar-
beitsplatte gepruft werden.

Fihrungsnut

3.2 SpaltmaBe und Flachenbiindigkeit der Absaugklappe einstellen

Wichtiger Hinweis:

Das Spaltmal} und die Flachenblindigkeit sind werkseitig voreingestellt. Sollte die Absaugklappe nicht
arretieren oder nicht flachenbiindig schlieRen, sollten zuerst die Hinweise auf Seite 39 "Im Falle einer
Storung" gelesen und geprift werden. Erst danach mit den Mainahmen in diesem Kapitel fortfahren.

3.2.1 Horizontale Feinjustierung (SpaltmaRe)

Zur horizontalen Feinjustage der SpaltmaRe werden die
Schrauben (B) an den Seitenteilen durch Drehen nach
links (gegen den Uhrzeigersinn) gelockert.

AnschlieRend kénnen die beiden Seitenteile im Rahmen
der Langldcher verschoben und nach erfolgter Feinjusta-
ge durch Drehen der Schrauben (B) nach rechts (im Uhr-
zeigersinn) wieder festgezogen werden.

Die Schrauben sind dabei handfest anzuziehen.

3.2.2 Vertikale Feinjustierung (Flachenbiindigkeit)

Achtung: Max. Verstellmdglichkeit ca. 2 mm!
Im Falle, dass dieser Verstellbereich
nicht ausreicht, sollten Sie die nachfol-
gend beschriebene "Grobeinstellung
Flachenbiindigkeit" vorab vornehmen.

Auf der Oberseite der Seitenteile sind je zwei Kunststoff-
Madenschrauben (E). Mit diesen Madenschrauben kann
die vertikale Position der Absaugklappe feinfiihlig einge-
stellt werden.

Seitenteil

Seitenteil verschieben

Seitenteil von oben:

Seitenteil seitlich:

fom (&
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3.2.3 Vertikale Grobeinstellung (Flachenbiindigkeit):
Schraube (C) vorsichtig durch Drehen nach Rechts
(ca. 1/2 Umdrehung) lockern. AnschlieBend durch Ver-
stellen der Gewindestange (D) Flachenbundigkeit der
Absaugklappe (3) mit dem FlexX-Induktionskochfeld (13)
einstellen.
Nach erfolgter Einstellung Schraube (C) wieder festzie-
hen (Achtung: Schraube nach Links drehen).

Hinweis:
Schraube (C) vorsichtig mit einer Rechts-
drehung losen.

3.3 Feinjustierung der Absaugklappen-Woélbung

Kochfeld und Absaugklappe sind in gleicher Weise etwas nach oben gewdlbt. Um die Wélbung der Absaugklappe exakt
an die Wolbung des Kochfeldes anzupassen, die Schrauben (B) an den Seitenteilen fester anziehen. Die Wélbung der
Absaugklappe wird dadurch flacher.

" — ) ~— e o - = B— =y
—_ o = T - —
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4. Steckverbindungen zwischen FlexX-Induktionskochfeld und Umluft-
modul herstellen

Kabelbaum vom FlexX-Induktionsfeld zum Kochfeldab-

zug verlegen. Kabelbaum nicht knicken und sorgfaltig mit
die Kabelbaumhalterungen fixieren. '
abelbaum _—»

Stecker des Kabelbaums mit den entsprechenden Buch-
sen der Elektronikbox verbinden.

Achten Sie bitte darauf, dass alle Stecker ordnungsge-
maR einrasten.

1) Stromversorgung

2) Motorkabel (vormontiert)

3) Steckverbindung Kontaki-Schalter
4) Datenkabel der Bedienelektronik
5) Erdungsleitung

Auf dem Gehéuse muss zudem der Flachstecker der Er-
dungsleitung (5) auf die dafiir vorgesehene Steckerfahne
am Motorblock gesteckt werden.

'\ Hier wird die
Erdungsleitung (5) —>n
aufgesteckt

Alle Steckverbindungen sollten mechanisch spannungs-
frei hergestellt werden, der Kabelbaum darf nicht an den
Steckverbindungen "ziehen".

\ Kabelbalim

\
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5. Alu-Flexschlauche zwischen FlexX-Induktionskochfeld und Umluft-

modul installieren

Alu-Flexschlauch auf Ansaugflansch aufsetzen.
Alu-Flexschlauch mit drehenden Bewegungen iber die
Dichtlippe des Ansaugflansches schieben.

Die doppelt ausgefiihrten Dichtlippen der Flansche sor-
gen fiir sichere und dichte Verbindung von Ansaugkasten
mit dem Motorblock. Es sind keine zusatzlichen Schlauch-
schellen zur Befestigung mehr notwendig.

Alu-Flexschlauch auf Absaugflansch aufsetzen.
Alu-Flexschlauch mit drehenden Bewegungen iber die
Dichtlippe des Absaugflansches schieben.

6. Stromversorgung herstellen

Der Kochfeldabzug wird ab Werk mit Anschlussleitung
und Netzstecker ausgeliefert. Er kann an jede vorschrifts-
maRig installierte und abgesicherte Schutzkontakt-
steckdose (230 V / 50 Hz Wechselspannung) ange-
schlossen werden.

Falls die verwendete Steckdose nach Montage des
Kochfeldabzugs nicht mehr frei zugénglich ist, muss der
verwendete Stromkreis zum Zwecke von Wartungsarbei-
ten abgeschaltet werden kdnnen.

Das Gerat entspricht Schutzklasse 1.

Dichtlippe

ACHTUNG: Dpie Anschlussleitung

muss im Falle einer Beschédigung
durch eine neue Anschlussleitung vom
Hersteller oder seinem Kundendienst
ersetzt werden.
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Hinweise zur Verringerung der Um-
welteinfliisse (z.B. Energieverbauch):

Benutzen Sie den Kochfeldabzug in geeigneter
Leistungsstufe.

Schalten Sie den Motor des Kochfeldabzugs
rechtzeitig auf eine kleinere Stufe, wenn sich der
Wrasen verringert.

Lassen Sie den Motor des Kochfeldabzugs nicht
unnétig in Betrieb.

Achten Sie darauf, dass die Reinigungsintervalle der
Fettfilter eingehalten werden.

Achten Sie darauf, dass das Abluftsystem Uber einen
optimal grof3en Querschnitt verfligt.

Das Abluftsystem sollte glatte Rohrinnenwande
haben. Vermeiden Sie Bdgen und Verengungen.

Technische Daten
Spannung:

Frequenz:

Motorleistung:

Anzahl der Normalstufen:
Anzahl der Intensivstufen:
Gesamtleistung:
Stromaufnahme:

Schutzklasse:

Lange Netzanschlusskabel:

Abluftanschluss:

230V~

50 Hz

275W

3

1

275 W (Anschlusswert)
max. 1,20 A

1

1,0m

150 mm @
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Produktdatenblatt nach EU-Verord-
nungen 65/2014 und 66/2014

Abluftmodul 1092 30

Name oder Warenzeichen des Lieferanten:

Modellkennung des Lieferanten:
Jahrlicher Energieverbrauch
Energie-Effizienzklasse
Lufter-Effizienzwert
Lufter-Effizienzklasse
Beleuchtungs-Effizienzwert
Beleuchtungs-Effizienzklasse
Fettfilter-Effizienzwert
Fettfilter-Effizienzklasse

Abluftleistung nach EN 61591 (min. Normalstufe)
Abluftleistung nach EN 61591 (max. Normalstufe)
Abluftleistung nach EN 61591 (Intensivstufe)

Gerausch (min. Normalstufe)
Gerausch (max. Normalstufe)
Gerausch (Intensivstufe)
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand

Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand

ORANIER

Kiichentechnik GmbH as/2008

1092 30/1
AEChood

FDEhood
LEhood
GFEhuod

Q

Q;

Qintensiv

LWA, min. Normalstufe
I-WA, max. Normalstufe
I-WA, Intensivstufe

Po

Ps

[ kWh/Jahr ] 63,3
[-] B
[-1 25,5
[-1 B
[ IX/Watt ] -
[-1 -
[%] 95,3
[-1 A
[m3h] 292
[m3h] 495
[m3h] 674
[dB] 45
[dB] 59
[dB] 64
[W] 0,36
[W] -

Der Energieeffizienzklasse, dem jahrlichen Energieverbrauch und der fluiddynamischen Effizienz liegen nach
Anhang Il der DELEGIERTEN VERORDNUNG Nr. 65/2015 DER KOMMISSION vom 01. Oktober 2013 und Anhang
Il der VERORDNUNG (EU) Nr. 66/2014 DER KOMMISSION vom 14. Januar 2014 folgende Werte zu Grunde:

Zeitverlangerungsfaktor
Energieeffizienzindex
Luftvolumenstrom im Bestpunkt

Statischer Druckunterschied im Bestpunkt
Elektrische Eingangsleistung im Bestpunkt
Nennwéarmeleistung des Beleuchtungssystems

f
EElhood
QBEP

PBEP
WBEP

W

[-1 1.1

[-1 62,1
[m3h] 3238
[Pa] 447
(W] 157,7
[W] -

Der Beleuchtungseffizienz liegt nach Anhang Il der DELEGIERTEN VERORDNUNG Nr. 65/2015
DER KOMMISSION vom 01. Oktober 2013 folgende Werte zu Grunde:

Durchschnittliche Beleuchtungsstérke des Beleuchtungssystems
Nennleistungsaufnahme des Beleuchtungssystems

Emiddle
W

[lux] -
(W] -




ORANIER

@ @D

Im Falle einer Stérung
Der Kochfeldabzug funktioniert iiberhaupt nicht:

+ Wurde eventuell die Sicherung in der Hausinstallation
ausgeldst? Stromversorgung des Kochfeldabzugs
und des FlexX-Induktionskochfeldes bzw. Haupt-
sicherung Uberprifen.

+ st der Netzstecker eingesteckt?

+ Ziehen Sie den Netzstecker, um die Steuerelektronik
in den Ausgangszustand zuriickzusetzen. Warten Sie
etwa 15 - 20 Sekunden, bevor Sie den Netzstecker
wieder einstecken. Alternativ kénnen Sie auch die
entsprechende Netzsicherung fiir den 0.g. Zeitraum
aus- und dann wieder einschalten.

Das Kochfeld verschiebt sich im Arbeitsplatten-
ausschnitt:

+ Ist die Dichtung zwischen Glaskeramik und Arbeits-
platte eingeklebt?

Die Absaugklappe arretiert nicht:

+ Arbeitsplattenausschnitt ist nicht groR genug in der
Tiefe und die Mechanik fir die Arretierung der
Absaugklappe stolt hinten gegen die Arbeitsplatte.

MaRnahme: Arbeitsplattenausschnitt vergroiern.
+ Das gesamte Kochfeld ist nach hinten gegen die
Arbeitsplatte geschoben worden, dadurch stoRt die

Mechanik fur die Arretierung der Absaugklappe hin
ten gegen die Arbeitsplatte.

Malnahme: Kochfeld nach vorne schieben. Priifen,
ob Dichtung zwischen Glaskeramik und Arbeitsplatte
eingeklebt wurde.

Absaugklappe schlieft nicht flichenbiindig:

+ Arbeitsplattenausschnitt ist nicht tief genug.
MafRnahme: Arbeitsplattenausschnitt vergroiern.

+ Mechanik der Absaugklappe stoRt hinten gegen die
Arbeitsplatte.
Malnahme: Kochfeld nach vorne schieben.

Sollte die Absaugklappe immer noch nicht flachenbiindig

schlieRen, kann die Mechanik justiert werden. Siehe

dazu Abschnitt 3.2 "SpaltmaRe und Flachenbiindigkeit
der Absaugklappe einstellen".

ACHTUNG:

Vor samtlichen Wartungs- und
Reinigungsarbeiten ist der Netz-
stecker zu ziehen bzw. die Sicher-
ung auszuschalten oder herauszu-
schrauben!

Der Motor fiir die Absaugung startet nicht:

+ Absaugklappe muss gedffnet sein, da ansonsten der
Motor elektronisch blockiert wird.

Die Absaugleistung ist unzureichend /

erhohtes Betriebsgerédusch:

+ Ist der Querschnitt der Abluftleitung ausreichend?
(min. @ 150 mm)

+ Hat sich die Ruckstauklappe vom Mauerkasten
eventuell verklemmt?

+ Falls der Mauerkasten mit einem Fliegengitter verse-
hen ist, dieses bitte entfernen.

+ Sind die Metallfettfilter sauber?

+ Wird, damit kein Unterdruck entsteht, die der Kiiche
entnommene Luftmenge durch gentigend frische
Zuluft ausgeglichen?

Sollte die Leistung immer noch nicht zufriedenstellend
sein, wenden Sie sich bitte an unseren Kundendienst.

40



ORANIER

Kundendienst

Sollte am Gerat ein technischer Mangel auftreten, setzen
Sie sich bitte mit dem ORANIER-Kundendienst in Ver-
bindung:

Bitte beachten Sie:

Damit unser Kundendienst Reparaturen sorgfaltig vorbe-
reiten und die bendtigten Ersatzteile bereitstellen kann,
benétigen wir folgende Informationen:

1. Ihre genaue Anschrift
2. lhre Telefonnummer
(ggf. Telefaxnummer, eMail-Adresse)
3. Wann kann unser Kundendienst Sie besuchen?
4. Alle auf dem Typenschild enthaltenen Angaben
5. Kaufdatum (Kaufbeleg)
6. Eine madglichst genaue Beschreibung des
Problems oder lhres Service-Wunsches.

ORANIER
Kiichentechnik
> | Typ
> | Modell
> | Serien-Nr.
Motorleistung
Beleuchtung
Gesamt Leistung
Spannung/Frequenz
Stromaufnahme
Abluftanschluss
> | Fa.-Nr. 0075
= EN
X
L

Garantie

Ausflihrliche Garantie-Informationen finden Sie am Ende
dieser Bedienungsanleitung.
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Kochfeldabzug im Abluftbetrieb - Tipps und Tricks

Frischluftzufuhr

Im Abluftbetrieb ist es von ganz besonderer Wichtigkeit,
dass die Luftmenge, die aus dem Raum abgesaugt wird,
auch ungehindert als Frischluft von Draufen nachstro-
men kann. Andernfalls wird durch den entstehenden
Unterdruck im Raum/Haus die Absaugleistung ernsthaft
beeintrachtigt und im Kochfeldabzug sammelt sich Fett
und Kondenswasser an.

Eine gedffnete Kiichentiir z.B. zum Flur oder Wohn-
zimmer ist nicht ausreichend !!

Die Frischluftzufuhr kann z.B. durch ein gekipptes
Kuchenfenster oder geoffnete Balkon-/Terrassentiir
erfolgen.

Dies qilt zu jeder Jahreszeit und bei jeder Witterung!!

Bitte beachten Sie, dass der Kochfeldabzug bereits
zusammen mit der Kochstelle eingeschaltet wird, damit
sich ein Luftstrom im Kichenraum aufbauen kann. Dies
wirkt sich positiv auf die Absaugleistung aus.

Danach muss die Leistung des Kochfeldabzugs den
Koch- und Bratendiinsten angepasst werden, d.h. bei
geringem Dunst sollte eine geringe bzw. bei starkem
Dunst eine hohe Leistungsstufe gewahlt werden.

Nach dem Kochen sollte der Kochfeldabzug noch etwas
nachlaufen, damit die restlichen Gerliche und noch ver-
bliebene Restfeuchtigkeit abgezogen werden.

Bei gleichzeitigem Betrieb des Kochfeldabzugs im
Abluftbetrieb und Feuerstétten darf im Aufstellraum der
Feuerstatte der Unterdruck nicht groRer als 4 Pa (4 x 10-
bar) sein.

Esmiissen notwendige Malinahmen zum Druckausgleich
getroffen werden. Dies geschieht entweder durch geeig-
nete Zuluftéffnung oder durch Einsatz eines Fenster-
schalters, der die Inbetriebnahme des Kochfeldabzugs
nur bei gedffnetem bzw. gekipptem Fenster zulésst.

Installation des Abluftsystems

Grundsitzlich gilt:

Der Luftstrom wird im Abluftsystem komprimiert. Je
enger und langer der Abluftkanal, desto starker die Kom-
pression. Im ungtinstigsten Fall, also bei sehr langen
Abluftkanalen, kommt der Férderstrom zum Stillstand.
Daher sollte der Abluftkanal eine Gesamtlange von 4 m
moglichst nicht tUberschreiten. Wird aber 1 Bogen einge-
setzt, sollte der Abluftkanal eine Gesamtlange von 3 m
moglichst nicht Gberschreiten.

Um optimale Leistung und geringes Betriebsgerausch zu
gewahrleisten muss das Abluftsystem durchgehend
einen Durchmesser (rund) von 150 mm aufweisen.

Die ORANIER-Garantie ist nur dann giiltig, wenn die
Dunstabzugshaube fachménnisch an ein 150er-
Abluftsystem angeschlossen ist.

Die Planung und Installation der Abluftkanéle ist
sehr wichtig, denn hier kdnnen schwerwiegende
Planungsfehler die Investition in eine leistungsstar-
ke Dunstabzugshaube zunichte machen. Beim
Verlegen des Abluftkanals sollten folgende Hinweise
beriicksichtigt werden:

= Der Abluftkanal soll idealerweise auf kurzem und ge-
radem Weg nach Drauf3en fiihren.

= Engstellen, Querschnittsdnderungen und mehrere
90°-Bégen miissen vermieden werden.

= Verlegen des Abluftkanals in flachen Bogen und/oder
spitze Winkel vermeiden.

= Leichtes Gefalle (2°) nach auRen (vom Motorblock
weg), um Rucklauf von Kondensat zu verhindern.

Werden obige Hinweise nicht beachtet, wird der Luftstro-
mungswiderstand nur unnétig erhoht. Das Geblase ver-
sucht dann durch erhdhte Leistungsaufnahme den
Widerstand zu kompensieren und wird dabei unange-
nehm laut und die Luftstrdmung bricht zusammen.

In der Folge sammelt sich Fett und Kondenswasser im
Kochfeldabzug an. Als weitere Konsequenz wird die
Geblaseeinheit Uberlastet und die Lebensdauer des
Kochfeldabzugs verkrzt sich.
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Kochfeldabzug im Abluftbetrieb - Tipps und Tricks

Das Material des Abluftkanals hat hohen Einfluss auf die
Leistung des Kochfeldabzugs. Feststehende Abluftrohre
aus Kunststoff sind flexiblen Alu-Flex-Schlduchen in
jedem Fall vorzuziehen. Bei Alu-Flex-Schldauchen muss
darauf geachtet werden, dass diese nicht flach gedriickt
werden (speziell in den Bégen) und keine Knicke aufwei-
sen.

Ein mit Spiraldraht durchzogener Kunststoffschlauch ist
nicht zuléssig, da unerwiinschte Luftlaufgerausche wie
z.B. Rascheln, Rattern usw. entstehen kdnnen und die
Leistung des Kochfeldabzugs erheblich beeintrachtigt
wird. Die relativ groRen Wellen im Kunststoffschlauch
lassen keine reibungslose Luftstrdmung zu. Es kommt
zu starken Verwirbelungen und im Kochfeldabzug sam-
melt sich Fett und Kondenswasser an. Durch die Abluft
erwarmen sich zudem diese Schlauche und das Material
dehnt sich dann aus. Es kommt zur Sackbildung mit
Kondenswasseransammlung, zusatzlichen Luftverwirbel-
ungen und Druckverlusten.

Damit kann ein Kochfeldabzug nicht funktionieren!!

Fazit zur Installation des Abluftsystems:
= Sorgen Sie fiir moglichst kurze Abluftwege.

+ Vermeiden Sie Bégen, Querschnittsdnderungen
und Reduzierungen.

* Nehmen Sie das richtige Material.

= Sorgen Sie fiir ausreichende Frischluftzufuhr.

Mauerkéasten

Auch bei Mauerkasten gibt es erhebliche Unterschiede.
Hochleistungsmauerkasten mit beweglichen Kunststoffla-
mellen gewéhrleisten einen hohen Durchgang von bis zu

98%:
[

'

1

I
'

'

'

UUUUL

-

Viele Mauerkasten haben aber starre Lamellen. Hier
kénnen erhebliche Leistungsverluste entstehen:

1

1 = Ruickstauklappe

2 = Fliegengitter ca. 5 - 100 % Leistungsverlust
(abhangig vom Verschmutzungsgrad des Gitters)

3 = Schrages Aufengitter bis zu 25 % Leistungsverlust

Abluftkamin

Soll die Abluft in einen Schornstein gefiihrt werden, so
muss der Einfihrungsstutzen in Strdmungsrichtung
gelenkt werden. Es muss sicher gestellt sein, dass ein
ausreichender Schornsteinzug mit einem Mindest-For-
derdruck von 5 mbar vorhanden ist.

Ansonsten kann die Luftstrémung im Schornstein zusam-
men brechen.

In jedem Fall ist der zustidndige Kaminkehrermeister
vorher zu befragen.

Riickstauklappe

Eine Riickstauklappe sollte am Ubergang zwischen Innen
und AufRen, also z.B. am Mauerdurchbruch eingesetzt
werden. Die Riickstauklappe hilft gerade in kalten Jah-
reszeiten, dass kalte Luft nicht in das Abluftsystem einfallt
und das Abluftsystem stark abkuhlt. Strémt dann warme
Luft in das Abluftsystem, kondensiert diese und es sam-
melt sich Kondenswasser und Fett im Abluftsystem an.
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Kochfeldabzug im Abluftbetrieb - Tipps und Tricks

Gerausche

Das Abluftmodul fiir den Kochfeldabzug sollte idealerwei-
se direkt auf dem Fulboden stehen. Zu diesem Zweck
miissen entsprechende Aussparungen im betreffenden
Kuichenmdbel geschaffen werden.

Es ist von grofRer Wichtigkeit, dass das Abluftmodul das
Klchenmabel auch im Betrieb nicht berlihren kann. Die
Aussparung muss deshalb ausreichend grof} ausgefiihrt
werden.

Bei einer Platzierung auf einem Unterboden im Kiichen-
mobel missen unbedingt die beiden quadratischen
Anti-Dréhnmatten an der Unterseite des Abluftmoduls
angebracht werden. Die StandfiiRRe sind in diesem Fall zu
entfernen.

Dies gilt auch fiir die Aufstellung auf schwimmend verleg-
tem Parkett, Laminat 0.3.

Keine Kunststoff-Flex-Abluftschlduche verwenden, da
sonst eventuell unerwiinschte Luftlaufgerdusche wie z.B.
Rascheln, Rattern etc. entstehen kénnen und die Abluft-
leistung des Geréates erheblich eingeschréankt wird bzw.
zum Erliegen kommen kann.

Lésung:  Abluftschlauch austauschen gegen glattes
Kunststoffrohr oder Alu-Flex-Schlauch.

Fehlende Frischluftzufuhr sorgt ebenfalls fiir erhohte Be-
triebsgerausche. Lésung: Fenster, Balkontur etc. kippen.

Abluftsystem hat zu hohen Luftstrdmungswiderstand, da-
durch erhdhen sich die Betriebsgerausche.

Losung: Abluftsystem priifen und Schwachstellen aus-
bessern.

Abluftsystem ist blockiert (z.B. verschmutztes Fliegengit-
ter am Mauerkasten, geknickter Schlauch etc.)
Losung: Blockade entfernen.

Kondenswasserbildung

Die Oberflache des FlexX-Induktionsfeldes ist zu Koch-
beginn deutlich kélter als der Kochdunst, daher ist es nor-
mal, dass sich um die Absaugklappe und auf der Glaske-
ramik Kondenswasser bzw. Kochdunst bildet.

Ldsung: Kochfeldabzug bereits zu Kochbeginn einschal-
ten, auch wenn noch kein Dunst aufsteigt. Sollte sich Kon-
denswasser oder Wrasenriickstande auf der Glaskeramik
ablagern, so sind diese mit einem geeigneten Lappen
aufzunehmen.

Ist die gewahlte Leistungsstufe des Kochfeldabzugs zu
gering, kann sich Kondenswasser an der Oberflache des
FlexX-Induktionsfeldes bilden.

Ldsung: Leistungsstufe erhéhen.
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Kochfeldabzug im Umluftbetrieb - Tipps und Tricks

Gerédusche

Im Umluftbetrieb sind die Betriebsgerausche generell
deutlich hoher als im Abluftbetrieb. Hauptgriinde sind
hierfir die zuséatzlichen Profi-Aktivkohlefilter und der Aus-
tritt der Umluft in den Kiichenraum. Beides erhoht die Be-
triebsgerausche.

Das Umluftmodul fiir den Kochfeldabzug sollte idea-
lerweise direkt auf dem FuBboden stehen. Zu diesem
Zweck mussen entsprechende Aussparungen im betref-
fenden Kiichenmdbel geschaffen werden.

Es ist von groRer Wichtigkeit, dass das Umluftmodul das
Klchenmdbel auch im Betrieb nicht berlihren kann. Die
Aussparung muss deshalb ausreichend grof} ausgefiihrt
werden.

Wird die Umluft in den Sockelbereich der Kiiche ausge-
blasen, muss eine geeignet groRe Auslass-Offnung im
Sockel von mindestens 530 cm? vorhanden sein.

Kondenswasserbildung

Die Oberflache des FlexX-Induktionsfeldes ist zu Koch-
beginn deutlich kélter als der Kochdunst, daher ist es nor-
mal, dass sich um die Absaugklappe und auf der Glaske-
ramik Kondenswasser bzw. Kochdunst bildet.

Ldsung: Kochfeldabzug bereits zu Kochbeginn einschal-
ten, auch wenn noch kein Dunst aufsteigt. Sollte sich Kon-
denswasser oder Wrasenriickstande auf der Glaskeramik
ablagern, so sind diese mit einem geeigneten Lappen
aufzunehmen.

Ist die gewahlte Leistungsstufe des Kochfeldabzugs zu
gering, kann sich Kondenswasser an der Oberflache des
FlexX-Induktionsfeldes bilden.

Ldsung: Leistungsstufe erhéhen.
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Hinweise zur Entsorgung

In  Ubereinstimmung mit den Anforderungen der
Europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) ist auf dem vorliegenden
Produkt und der Bedienungsanleitung das Symbol einer
durchgestrichenen Abfalltonne abgebildet:

Eine Entsorgung
von Gerat und
Verpackung uiber
den normalen
Haushaltsabfall
ist nicht zulassig!

+ Entsorgen Sie dieses Gerat im Recyclinghof mit
einer getrennten Sammlung fir Elektro- und
Elektronikgerate.

+ Die Entsorgung muss gemaf den értlichen Bestim-
mungen zur Abfallbeseitigung erfolgen.

+ Bitte wenden Sie sich an die zustéandigen Behdrden
Ihrer Gemeindeverwaltung, an den ortlichen Recyc-
linghof fiir Haushaltsmdill oder an den Handler, bei
dem Sie dieses Gerat erworben haben, um weitere
Informationen tber Behandlung, Verwertung und
Wiederverwendung dieses Produktes zu erhalten.

+ Sortieren Sie die Verpackung vor der Entsorgung
nach Materialarten wie z.B. Karton (Papier), Plastik-
folie usw.

+ Sie leisten damit einen wertvollen und positiven Bei-
trag zum Schutz der Umwelt und der Gesundheit Ihrer
Mitmenschen.

* Im unsortierten Siedlungsmdill kénnte ein solches
Gerét diesbezuglich negative Konsequenzen haben.
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ORANIER-Werksgarantie

Zur Inanspruchnahme von Garantieleistungen ist in
jedem Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.
Fur unsere ORANIER-Geréte leisten wir unabhan-
gig von den Verpflichtungen des Handlers aus dem
Kaufvertrag gegeniiber dem Endabnehmer unter den
nachstehenden Bedingungen Werksgarantie:

Die ORANIER-Garantie erstreckt sich auf die unent-
geltliche Instandsetzung des Gerates bzw. der bean-
standeten Teile. Anspruch auf kostenlosen Ersatz be-
steht nur fiir solche Teile, die Fehler im Werkstoff und
in der Verarbeitung aufweisen. Ubernommen werden
dabei samtliche direkten Lohn- und Materialkosten,
die zur Beseitigung dieses Mangels anfallen. Weiter-
gehende Anspriiche sind ausgeschlossen.

1. Die Werksgarantie betragt 24 Monate und beginnt
mit dem Zeitpunkt der Ubergabe, der durch Rech-
nung oder Lieferschein nachzuweisen ist.

2. Innerhalb der Werksgarantie werden alle Funk-
tionsfehler, die trotz vorschriftsmaRigem Anschluss,
sachgemaler Behandlung und Beachtung der gul-
tigen ORANIER-Einbauvorschriften und Betriebs-
anleitungen nachweisbar auf Fabrikations- oder
Materialfehler zuriickzufihren sind, durch unseren
Kundendienst beseitigt. Emaille- und Lackschaden
werden nur dann von dieser Werksgarantie erfasst,
wenn sie innerhalb von 2 Wochen nach Ubergabe
des ORANIER-Geréates unserem Kundendienst an-
gezeigt werden. Transportschaden (diese missen
entsprechend den Bedingungen des Transporteurs
gegen den Transporteur geltend gemacht werden)
sowie Einstellungs-, Einregulierungs- und Umstell-
arbeiten an Gasverbrauchseinrichtungen fallen nicht
unter diese Werksgarantie.

3. Durch Inanspruchnahme der Werksgarantie ver-
langert sich die Garantiezeit weder fir das ORANI-
ER-Gerat, noch fir neu eingebaute Teile. Ausge-
wechselte Teile gehen in unser Eigentum Uber.

4. Uber Ort, Art und Umfang der durchzufiihrenden
Reparatur oder Uber einen Austausch des Gerates
entscheidet unser Kundendienst nach billigem Er-
messen. Soweit nicht anders vereinbart, ist unsere
Kundendienstzentrale zu benachrichtigen.

Die Reparatur wird in der Regel am Aufstellungsort,
ausnahmsweise in der Kundendienstwerkstatt durch-
gefiihrt.

Zur Reparatur anstehende Geréte sind so zuganglich
zu machen, dass keine Beschadigungen an Mdbeln,
Bodenbelag etc. entstehen kdnnen.

5. Die fiir die Reparatur erforderlichen Ersatzteile
und die anfallende Arbeitszeit werden nicht berech-
net.

6. Wir haften nicht fir Schaden und Mangel an Ge-
raten und deren Teile, die verursacht wurden durch:

- AuRere chemische oder physikalische Einwirkun-
gen bei Transport, Lagerung, Aufstellung und Be-
nutzung (z.B. Schaden durch Abschrecken mit
Wasser, Uiberlaufende Speisen, Kondenswasser,
Uberhitzung). Haarrissbildung bei emaillierten oder
kachelglasierten Teilen ist kein Qualitatsmangel.

- Falsche Groenwahl.

- Nichtbeachtung unserer Aufstellungs- und Bedien-
ungsanleitung, der jeweils geltenden baurechtlichen
allgemeinen und ortlichen Vorschriften der zustan-
digen Behdrden, Gas- und Elektrizitdtsversorgungs-
unternehmen. Darunter fallen auch Mangel an den
Abgasleitungen (Ofenrohr, ungentigender oder zu
starker Schornsteinzug) sowie unsachgemag aus-
gefiihrte Instandhaltungsarbeiten, insbesondere
Vornahme von Veranderungen an den Geréaten,
deren Armaturen und Leitungen.

- Verwendung ungeeigneter Brennstoffe bei mit
Kohle und Heiz6l gefeuerten Geraten; ungeeignete
Gasbeschaffenheit und Gasdruckschwankungen
bei Gasgeraten; ungewohnliche Spannungs-
schwankungen gegenuber der Nennspannung bei
Elektrogeréaten.

- Falsche Bedienung und Uberlastung und dadurch
verursachte Uberhitzung der Geréte, unsachge-
male Behandlung, ungeniigende Pflege, unzu-
reichende Reinigung der Gerate oder ihrer Teile;
Verwendung ungeeigneter Putzmittel (siche Bedie-
nungsanleitung).

- Verschleil} der den Flammen unmittelbar ausge-
setzten Teile aus Eisen und Schamotte (z.B. Stahl-,
Guss- oder Schamotteauskleidungen).

Wir haften nicht fur mittelbare und unmittelbare Scha-
den, die durch die Gerate verursacht werden. Dazu
gehdren auch Raumverschmutzungen, die durch
Zersetzungsprodukte organischer Staubanteile her-
vorgerufen werden und deren Pyrolyseprodukte sich
als dunkler Belag auf Tapeten, Mébeln, Textilien und
Ofenteilen niederschlagen kdnnen.

Fallt die Beseitigung eines Mangels nicht unter un-
sere Gewahrleistung, dann hat der Endabnehmer fiir
die Kosten des Monteurbesuches und der Instandset-
zung aufzukommen.

ORANIER Kiichentechnik GmbH
Oranier Str. 1
35708 Haiger
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Insel-, Kopffrei-, Wandhauben und Deckenliifter
Einbaubackdfen, Einbauherde

Kochfeldabziige

Kochfelder: Induktion-, Gas- und Hilight
Dampfgarer und Mikrowellen

Kiihl- und Gefriergerdte

Geschirrspilmaschinen

Standherde Gas und Elektro

Koch- und Backstationen
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